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\» ’ El Memorando N° 1048-2017-MINAGRI-DVDIAR/DGA-DIA sobre |a propuesta de
S_DGA_~Pian de Desarrollo Sostenible de las especies del género Capsicum 2018-2028" de la Direccion

General Agricola;

CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con la Ley N° 30048, Ley que modifica el Decreto Legislativo
N°® 997, que aprueba la Ley de Organizacion y Funciones del Ministerio de Agricultura; se
establece que el Ministerio de Agricultura y Riego es el organismo del Poder Ejecutivo que
disefia, establece, ejecuta y supervisa las politicas nacionales y sectoriales en materia agraria;
ejerce la rectoria en relacion con ella y vigila su obligatorio cumplimiento por los tres niveles de
jobierno, delimitando como ambito de competencia, entre otros, los cultivos y crianzas y como
-ompetencias compartidas, entre otras, la de promover la produccién agraria nacional, la oferta
agraria exportable y el acceso de los productos nacionales a nuevos mercados:;

Que, el articulo 1 del Decreto Supremo N° 018-2016-MINAGRI que modifica el
articulo 58 del Reglamento de Organizacion y Funciones del Ministerio de Agricultura y Riego,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 008-2014-MINAGRI, establece que la Direccion
General Agricola es el érgano de linea encargado de promover el desarrollo productivo y

omercial sostenible de los productos agricolas, su acceso a los mercados nacionales e

internacionales, a los servicios financieros y de seguros, en coordinacion con los sectores e

‘Jnstituciones competentes en la materia; asi como promover una oferta agricola nacional

&/ competitiva, con valor agregado y sostenible, en concordancia con la Politica Nacional Agraria y
la normatividad vigente;

Que, adicionalmente, de acuerdo al articulo 1 del Decreto Supremo N° 018-2016-

,--@‘“GR %5 MINAGRI, la Direccion General Agricola tiene entre sus funciones proponer planes, estrategias
/& ) . .
(& v "4\ y normas para el desarrollo de la oferta agricola competitiva y sostenible;
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»&v?/’ Que, de acuerdo al IV Censo Nacional Agropecuario (CENAGRO) del afio 2012,
éﬂﬁ"“;{o‘," se determind que existen méas de 10 mil unidades agropecuarias (UA) que producen especies
del género Capsicum, siendo las mas comunes aji en diversas formas, rocoto, paprika y pimiento
en diversas formas. Al respecto, mas del 90%, corresponden a UA con menos de 5 hectareas

dedicadas, principalmente, a la produccién de aji y rocoto;




Que, las cadenas de las especies del género Capsicum, son actividades
scondmicas y sociales que desempefian un papel en el desarrollo sostenible de las zonas
rurales, creando puestos de trabajo; registrandose ademas que las especies del género del
capsicum ocupan el quinto lugar en el ranking de alimentos exportados del Pert al mundo, en
distintas presentaciones;

Que, en este marco, y dada la necesidad de contar con un plan de accion
estratégico, se realizd el taller denominado “Taller del Plan de desarrollo sostenible de
Capsicum”, en el que participaron los representantes de las instituciones publico - privadas que
cumplen un rol en el desarrollo de las cadenas de las especies del género capsicum, el que
permitié identificar la problematica general, acciones estratégicas y oportunidades de mejora en
cada blogue de las cadenas de valor, definir y establecer objetivos especificos, estrategias y
actividades prioritarias para desarrollar las cadenas de capsicum en el Peru;

Que, mediante Informe Técnico N° 0064-2017-MINAGRI-DVDIAR/DGA-
DIA/MSB, el Director General de la Direccion General Agricola sustenta la necesidad de la
aprobacién del Plan de Desarrolio Sostenible de las especies del género Capsicum, que tiene
como objeto incrementar la produccion sostenible de éstas especies, a través de la mejora de
sus niveles de competitividad y productividad, lo cual permitird aprovechar las oportunidades en
el mercado nacional e internacional;

Que, mediante el Informe N° 0121-2017-MINAGRI-DVPA/DGPA-DIPNA, de la
ireccion Politicas y Normatividad Agraria de la Direccion General de Politicas Agrarias, se
fiala que en el Per(1, los capsicum representan un sector importante de la agricultura peruana,
ISTRO $4nto a nivel industrial como de pequefios productores de la agricultura familiar, en virtud de ello

productores de ajies y rocoto se da opinion favorable a la aprobacion de un Plan Sostenible de
Capsicum, habida cuenta que es un instrumento estratégico que contribuira al desarrollo de la
cadena, acorde a las politicas y prioridades del sector,

Que, a través del Oficio N° 2954-2017-MINAGRI-SG/OGPP-OPLA, la Direccion
General de Planeamiento y Presupuesto refiere que el Plan esta alineado a la Accion Estratégica
Institucional A.E.1 4.3 “Mejora de las Estrategias al Mercado bajo el enfoque de Cadenas de Valor
de los Productos Agrarios’, del Plan Estratégico Institucional - PEI 2016-2018 del MINAGRI; y a
la Accion Estratégica Sectorial A.E.S. 2.3 “Apoyar el desarrolio de las cadenas de valor de
&Rt productores agrarios” del Plan Estratégico Sectorial Multianual — PESEM 2015-2021;
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Que, atendiendo a los fundamentos expuestos, resulta necesario aprobar el Plan
de Desarrollo Sostenible de las especies del género Capsicum 2018-2028, como instrumento
orientador, que contribuye a mejorar la competitividad de las cadenas de las especies del género
Capsicum;

! De conformidad con lo dispuesto en el Decreto Legislativo N° 997, Decreto

egislativo que aprueba la Ley de Organizacion y Funciones del Ministerio de Agricultura,
odificado por la Ley N° 30048 a Ministerio de Agricultura y Riego; y, su Reglamento de
Organizacion y Funciones aprobado mediante Decreto Supremo N° 008-2014-MINAGRI, y sus
modificatorias;

SE RESUELVE:
Articulo 1.- Aprobacion del Plan

Aprobar el “Plan de Desarrollo Sostenible de las especies del género Capsicum
2018-2028", cuyo texto en anexo forma parte integrante de la presente Resolucion.

Articulo 2.- Organo responsable

Establecer como 6rgano responsable de coordinar y articular la implementacion
el Plan aprobado en el articulo 1, precedente, a la Direccién General Agricola del Ministerio de
Agricultura y Riego, en el marco de sus funciones institucionales, para lo cual podra convocar a
las entidades publicas y privadas acorde a lo establecido en el Plan.

Articulo 3.- Seguimiento y Evaluacién

Establecer como 6rgano responsable del seguimiento y evaluacion del Plan,
aprobado en el articulo 1 de la presente Resolucién, a la Direccion General de Seguimiento y
2\ Evaluacion de Politicas del Ministerio de Agricultura y Riego.

Articulo 4.- Financiamiento

La implementacion de lo dispuesto en el Plan de Desarrollo Sostenible de las
especies del género Capsicum 2018-2028, se financia con cargo al presupuesto institucional del
Ministerio de Agricultura y Riego, sin demandar recursos adicionales al Tesoro Publico.



Articulo 5.- Publicacién
Publicar la presente Resolucion Ministerial y el Plan de Desarrollo Sostenible de
Estado Peruano

las especies del género Capsicum 2018-2028, en el Portal del
(www.peru.gob.pe) y en el Portal Institucional del Ministerio de Agricultura y Riego (www.

minagri.gob.pe), el mismo dia de la publicacion de la presente Resolucion en el Diario Oficial El

Peruano.

-..................x&DEZCALDERON

'JOSE MANUEL HERN _
Johi?n’iﬂs&ro de Agricultura’y Riego
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l. Infroduccidn

Capsicum es el nombre cientifico de la familia de ajies y pimientos, que incluye al
pimiento dulce, paprika, rocotos, los cuales tienen una importante participacién en la
agricultura y se han convertido en un ingrediente fundamental de la gastronomia en
paises de los cinco contienentes.

En el Pery, los capsicum representan un sector importante de la agricultura peruana,
tanto a nivel industrial como de pequefios productores de la agricultura familiar. Cabe
resaltar que los qjies son el ingrediente principal de la gastronomia peruana, siendo
escencial su uso para lograr el sabor picante que caracteriza los platos de origen
peruano.

En el territorio peruano se producen cinco especies de capsicum: annumm, bacatumm,
fructense, pubensces y chinoense. Segun el lugar, la fertilidad de los suelos, y el clima se
generan las condiciones ideales para el cultivo de las distintas variedades de capsicum

Gen% peruano. Asimismo, se cuenta con una industria desarrollada y con capacidades de
\.ONGS,,, o\procesomlenfo Asi, los capsicum ocupan el quinto lugar en el ranking de alimentos
B° % Sexportados del Perd al mundo, en distintas presentaciones: secos, frescos y congelados,
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\ jos cudles a su vez son clasificados como peruanos, tex mex y mediterrdneos.
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El pequeno productor es el inicio de la cadena de valor de este producto, en la cual
participan acopiadores, procesadores y exportadores, importadores y/o distribuidores,
mayoristas, minoristas hasta llegar al cliente final, quien recibe un producto de calidad,
el cual cumple con todas las certificaciones sanitarias y de inocuidad.

Es importante resaltar que las normativas internacionales son cada vez mds exigentes,
las tendencias de consumo varian constantemente; y el cambio climdtico tiene un
mayor impacto en los niveles de produccion y rentabilidad. En ese sentido, se requiere
e, e una cadena mas eficiente, competitiva y rentable; para lo cual es importante
ﬁ«“‘“““’ 7% |den’r|fcc1r acciones estratégicas orientadas a resolver los cuellos de botella que afectan
3 10 normal produccién y comercializacion.




Cabe destacar que los capsicum han sido considerados como “superfood”, al tener
propiedades nutritivas, por lo que su consumo se incrementard en los proximos afRos. Asi,
se tiene una coyuntura propicia para promover su consumo en el Per( y el extranjero.

En este marco, y dada la necesidad de contar con un plan de accion estratégico, en
diciembre de 2016 se realizé el taller denominado “Taller del Plan de desarrollo sostenible
de Capsicum”, en el cual participaron las autoridades que cumplen un rol en el
desarrollo de la cadena: el MINAGRI, junto con sus Organos PUblicos Adscritos (OPAs)
como el INIA y SENASA, asi como PROMPERU e investigadores de la Universidad
Nacional Agraria La Molina y la Universidad Cayetano Heredia, productores de las tres
regiones del Per0; autoridades en temas de gastronomia como Le Cordon Bleu y
Restaurante Central, representantes de empresas exportadoras, funcionarios de ADEX;
asi como de Instituciones de cooperacién como el lICA.

Este taller permitié identificar la problemdtica general, acciones estratégicas vy
__xoporfunidodes de mejora en cada bloque de la cadena de valor, definir y establecer

/:bi:igéb{eﬁvos especificos, estrategias y actividades prioritarias para desarrollar la cadena de
S CNEA ;
o & inisicum en el Perd.

e

distintfos actores, se ha construido el Plan Nacional de Desarrollo Sostenible de Capsicum,
el cual considera una seccion de diagnéstico, avances realizados a la fecha para
promover el desarrollo productivo; asi como la propuesta del plan. Esta Ultima considera
la formulacion de un objetivo general para los préximos aios, v seis objetivos especificos;
contemplando estrategias y acciones para cada uno de ellos.




. Antecedentes

En diciembre 2016 se realizd un taller orientado a identificar las problemdaticas y acciones
gue deben ser priorizadas para el desarrollo de la cadena de capsicum peruano; de
manera que puedan ser plasmadas en un plan de desarrollo.

Este evento contd con la participacion de representantes de las siguientes instituciones
del sector publico y privado!:
¢ 8 productores de las distintas zonas productoras del pais
o lguitos: dos productores que trabajaban aji charapita,
o Arequipa: dos productores que trabajan con aji pancay aji amarillo
o Junin: dos productores que trabajaban con dji rocoto y diji limo en
Oxapampa
o Tacna: dos productores que trabajan con aji amarilio y aji panca.
e El Ministerios de Agricultura y Riego y sus Organos Publicos Adscritos (OPAs)
como: INIA y SENASA.
e El Ministerio de Comercio Exterior y Turismo; y su oficina de promocidén comercial,
PROMPERU. ,
s Entidades de Investigacién técnica y gastrondmica: Universidad Agraria La
Molina — UNALM, Universidad Privada Cayetano Heredia -UPCH, la Universidad
Le Cordon Bleu y Restaurante Central.
» Entidad de cooperacién: lICA.
\@EE;;/ ¢ Sector empresarial: ADEX y Gandules.
\ .‘:’L“,N1;,51"(\'\.t
Eepo ¢ . .
3 X°B° 7 En base alos resultados del taller, y con la informacion estadistica de SUNAT y MINAGR,
\. ia gerencia de Agroexportaciones de ADEX, ha elaborado el Plan de Desarrollo
w}-\ Sostenible de Capsicum.

! Ver anexo 1
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. Diagndstico

1. Diagnéstico externo

a. Produccién Mundial
En 2016, la produccién mundial de capsicum fue de 38,611 mil toneladas, donde
destaca China por su participacién (47%), y es seguido por México (8.2%), Turquia (5.8%),
e Indonesia {5.4%), entre otros. (Ver Grdfico 1)

El Per0 se encuenira en el puesto nimero 27 en el ranking mundial de produccién de
capsicum, con el 0.5% de participacidén y con un decrecimiento promedio anual de 1%.
Esta disminucidn se explica porque en los Ultimos afios se ha visto reducida la produccién
peruana de pdprika, debido alos precios bajos que ha manejado China en el mercado
internacional. Esta coyuntura impacta al pequefio agricultor, quien opta por trabagjar
con productos que proporcionen rentabilidad. Igualmente, las autoridades sanitarias a
nivel mundial son cada dia mds estrictas con sus requerimientos y en algunos casos es

_dificil cumplir con ciertos requisitos de ingreso.
G
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S & '{”f ’cg, Grdfico1: Principales Productores de Capsicum a nivel internacional
o [

(Miles de toneladas)

Crecimiento

Pais 2012 2013 2014 2015* Promedio Anual © a';“;‘gi‘gé"
2012-2016

1 China | 15913 16127 16454 16945 17,450 1% 45.2%

2 | México | 2440 2354 2793 2,975 3168 3% 8.2%
) 3 | Turqua | 2089 2176 2,144 2,091 2239 1% 5.8%
4 |indonesia | 1,656 1,726 1,875 1,978 2,086 2% 5.4%

5 India 1,372 1560 1561 1597 1,635 2% 4.2%

6 | Espana 976 1,001 1,133 1,138 1,143 2% 3.0%
.7 EE.UU 907 846 914 908 902 0% 2.3%
"8 | Nigeria 797 797 799 802 805 0% 2.1%
9 Egipto 715 623 655 671 688 0% 1.8%
10 | Argelia 441 497 548 587 630 4% 1.6%
27 Peri 183 ) ) 140 164 1% 0.5%

! Fuente: FAO
" Elaborado: ADEX

Cabe resaltar que durante los Ultimos cinco afios, México ha sido el Unico pais que ha
registrado un crecimiento significativo, como muestra el Grdéfico 2. Este pais, mds alld de
haber realizado una labor importante en el tema de inocuidad y sanidad de capsicum,
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ha logado gestionar una camparia promocional de su comida mexicana picante. Asi,
por ejemplo, la salsa Tabasco estd presente en la mayoria de restaurantes gourmety en
algunos casos también en zonas de comida répida.

Grdfico2: Principales Productores de Capsicum a nivel internacional
(Miles de toneladas)
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zpnocimiento del desarrollo técnico productivo realizado, para por ejemplo, promover
na mayor produccion de pimientos bajo invernadero.

Asi mismo es vdlido precisar que la produccién mundial de Capsicum ha presentado un
crecimiento promedio de 3% durante los Ultimos 5 afios.

b. Comercio Internacional

e Principales paises exportadores de capsicum
Las exportaciones mundiales de Capsicum han presentado un crecimiento promedio
de 5.6% durante los Ultimos 5 afos. Per( ocupa el 8° puesto, y se ubica en la lista de los
principales exportadores, con 2.2% de participacion. No obstante, su crecimiento solo
ha sido de 1% durante los Ultimos 5 afios.

Q6



Gréfico3: Principales Exportadores de Capsicum en el Mundo
(Miles de Ddlares)
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Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

China mantiene el liderazgo mundial, tanto en produccidén como exportacion, con 1,461
millones de délares exportados en el 2016, seguido por Espafia con 1,292 millones,
México con 1,249 millones, y Paises Bajos con 1,017 millones de ddlares. Como se indicé,

Goner
Sﬁnsa’" el puesto nimero 8 del ranking mundial de exportaciones de capsicum se encuentra
) °?FF§ 0, con 249 millones de délares exportados durante el 2016. Ver cuadro.
2\
AN Dok Cuadro: Ranking Mundial de Exportadores de Capsicum

(Miles de Délares)

: FQB U§D (MILES) 1 | % VAR. % PART  CRECIMIENTO!
2013 2014 201.5 | 2016_ 2016/2015, 2016 || PROMEDID |
1,178,832 1,154,424 1,329,247 1,374,463 1,461,442
1,014,456 1,195,440 1,273,665 1,230,673
959,155 1,076,863 1,104,454 1,172,840
1,188,959 1,254,266 1,102,902 1,062,301
238,849 219,615 227,037 254,509
4,532,841 5,581,645 5,942,333 5,165,397 6,112,477
9,153,800 19&2@,_149 11 0 A?&l 10,23311306 11,375,2&&_

PAISES

Elaborado. ADEX

" Las exportaciones mundiales de capsicum a su vez se pueden subdividirse por
presentacion. Asi, tenemos envios de capsicum frescos, congelados, seco O en conserva.




Capsicum Fresco

El mercado de los capsicum Frescos es liderado por cinco paises. Hace algunos anos, el
primer exportador de esta presentacién era Paises Bajos, ya que es el centro de
exportaciones en Europa. No obstante, desde el ano 2013 ha evidenciado menores
envios y ha perdido el liderazgo. Hoy, México es el primer exportador de esta
presentacion; seguido muy de cerca por Espafia. Ambos tienen un excelente manejo
en produccidn de pimientos en invernadero o casa malla.

Grdfico5: Principales Paises Exportadores de Capsicum Fresco en el mundo en el
periodo 2012-2016
(Miles de Délares)
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Fuente: Trademap
Eloborado: ADEX

Ypromedio de 7%, con un monto total exportado de 1,007 millones durante el 2016.
Concentran el 21% del mercado mundial, al igual que Espafia y Paises Bgjos. Le siguen
en orden Canadd y Estados Unidos, en el top de los cinco paises exportadores de
_capsicum fresco en el Mundo. En el ranking mundial, Perd ocupa el puesto 68 y se

/z-desanollo de variedades nativas orientadas a la gastronomia peruana; para poder subir
5(& posiciones y desplazar a otros proveedores.

“



Cuadro: Ranking de Exportadores de Capsicum Fresco en el mundo durante el periodo

2012- 2016
(Miles de Délares)
& FOBUSD(MILES) || %VAR. | %PART | CRECIMIENTO
14 |1 20 [l 2016 | || PROMEDIO

773,481 867,642 892,206 925,439

i 802,429 988,058 1,061,359 969,717
Paises Bajos 1,156,924 1,220,593 1,060,462 1,028,198
anadé 254,313 307,261 317,191 332,804

fstados Unidos de 194,526 220,267 236,787 217,728
America

587 g8y 1,025 599
8304795 4,838,054 4,780,121 4,578,783 4777992 4%

Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

Capsicum en conserva

El principal pais exportador de capsicum en conserva es China, el cual en los Ultimos
cinco afos ha evidenciado un crecimiento interesante, aunque con una caida al cierre
del afio 2016. Le sigue México, con un crecimiento sostenible en los Ultimos cinco afios.
Perd ocupa en esta categoria el puesto nUmero 3, pero las exportaciones solo.han
registrado un crecimiento promedio de 5% en los Ultimos arfios. Ver Grdfico é.

Grdficoé: Principales Paises Exportadores de Capsicum en Conserva 2016
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ACRICU.  Elaborado: ADEX

) %,
!ég £ El mercado mundial de capsicum en conserva se ha reducido en 7% al cierre de 2016,

.y,
7

en comparacion al afio anterior, segun las cifras del Trademap. China y México han
_registrado menores envios, con variaciones negativas de 13% y 5% respectivamente. Por
otro lado, Pery ha experimentado un crecimiento de 2% en sus envios, con 50 millones
de ddblares Fob exportados. Se debe indicar que Turquia ya se ubica en la cuarta
posicién, ya que registré una variacién positiva de 14% en el Uitimo afo.
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Cuadro: Ranking de los principales paises exportadores de Capsicum en Conserva en
el Mundo durante el periodo 2012 - 2016
(Miles de Délares)

"~ FOBUSD (MILES] [ VAR, | %PART CRECIMIENTO
/2013 | 2004 | 2045 |[ 2016 |2016/2015| 2016 . PROMEDIO |
302,042 298,838 385,642 388,985 3%
131,044 130,374 140,077 164,213 4%
124,896 123,661 132,591 147,747 5%

98,442 109,835 110,412 98,160 3%
123,122 143,551 169,853 166,896 -8%

Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

Capsicum secos

India es el lider mundial de exportacién de capsicum secos, seguido por China y Espania.
En una cuarta posicién se ubica el Pery, por encima de México, que ocupa el quinto
lugar en el ranking de exportacion de esta presentacion. Se debe sefialar que India y
China concentran el 70% de las exportaciones mundiales

Grdfico7: Principales Paises Exportadores de Capsicum Seco 2016
(Miles de Délares)
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Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

2016 se exportaron 1,575 millones de ddlares en valor FOB de capsicum secos, con lo
cual esta categoria evidencié el mejor desenvolvimiento, ya que reflejo un crecimiento
de 10% respecto al afo anterior. Durante los Ultimos 5 afios, México ha duplicado el valor
de sus exportaciones de capsicum seco, y registrd un crecimiento promedio de 22%. El
/Pery exportd 88.9 millones de délares en el Ultimo ano, y registré un 6% de participacion
en las exportaciones mundiales. No obstante, las exportaciones han caido en 5%
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Cuadro: Principales Paises Exportadores de Capsicum Secos 2014
(Miles de Délares)

FOB USD (MILES) % VAR. % PART CRECIMIENTO
. 2013 2014 _ 201S 2016  2016/2015 2016 PROMEDIO
ndia 532,037 349399 552,272 575,757 4 '
China 263,718 249,493 272,083 301,137
Espafia 129,981 120271 128434 138,566
111,045 88242 84,665 94,306
22214 45599 44,495 50,639 49,62
1,280,641 1,117,154 1,353,732 1,427,127 1585408 |

Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

Capsicum Congelado

China es el principal exportador de capsicum congelado. Le sigue Espana, Ecuador
Canadd y México. Ver Gréfico 8.

Grdfico8: Principales Paises Exportadores de Capsicum Congelado 2014
(Miles de Délares)
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Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

Cuadro: Principales Paises Exportadores de Capsicum Congelados 2014
(Miles de Délares)

~ BARE EOHUSDRTEESIS | WVAR. % PART  CRECIMIENTO
: 22 _ 2013 2014 2015 | 2016 2016/2015 2016
1 [china 578,866 570,755 623,686 609,501
2 [spaha 67,602 69299 72,491 104,689
3 Ecuador 41,595 39,163 46632 79,977
4 [anadi 41,399 35161 37,643 40,161
5 32416 33248 27676 32,549
2766 3046 3836 5730

____993,795 1,007,659 1,159,297 1,123,162 1,124,993

1

’



Fuente: Trademap .Elaborado: ADEX

e Principales paises Importadores de Capsicum
La demanda por capsicum a nivel internacional se ha incrementado sosteniblemente
en los Ultimos afios. En el afo 2012, las importaciones mundiales sumaron 10,009 millones
de ddlares, y al cierre de 2016 totalizaron 11,938 millones de ddlares.

Grdfico?: Importaciones Mundiales de Capsicum
(Miles de Délares)
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Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

Estados Unidos (24%) lidera la demanda, y registrd un crecimiento promedio de 7% en el
Ultimo quingquenio, seguido de Alemania (2%). Ambos paises concentran el 35% de la
demanda mundial. Japén, Reino Unido y Canadd siguen en orden, pero su
articipacién en el ranking es menor. Ver Cuadro.

Cuadro: Importaciones Mundiales de Capsicum
(Miles de Délares)

Sl i e T

FOB USD (MILES) || %VAR. | % PART CRECIMIENTO
2004 | 2015 | 2016 | 2016/2015 2016  PROMEDIO

2,157,936 2,342,171 2,493,955 2,699,688
1,210,900 1,368,413 1,316,766 1,298,074
696,705 693,877 693,111 691,872
536,296 629,051 657,245 649,355
492 900 521 595 553 334 525,063

= ¥ 56‘ S iaRe A T

£ :G)f.Fuen1e: Trademap
9 Elaborado: ADEX

A continuacion, se muestran las importaciones mundiales de capsicum fresco respecto
’alas distintas presentaciones que exporta el pais:
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Grdfico10: Importacién Mundial vs Oferta Peruana de Capsicum Fresco 2016
(Miles de Délares)
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Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

Grdfico11: Importacién Mundial de Capsicum vs Oferta Peruana Seco 2016
(Miles de Délares)
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Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX
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Grdfico12: Importacién Mundial de Capsicum vs Oferta Peruana Conserva 2016
(Miles de Délares)
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Grdfico13: Importacién Mundial de Capsicum vs Oferta Peruana Congelado 2016
(Miles de Délares)
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Fuente: Trademap
Elaborado: ADEX

La demanda internacional de capsicum ofrece un interesante potencial para la
oferta peruana, en sus distintas presentaciones. En virfud de ello, el desarrollo
productivo y la promocidén comercial de esta cadena juegan un rol importante.




2. Diagnéstico interno

a. Produccién Nacional

De acuerdo al IV Censo Nacional Agropecuario (CENAGRO) del afio 2012, se
determiné que existen mds de 10 mil unidades agropecuarias (UA) que producen
capsicum: gji, rocoto, paprika, pimiento y piquillo. Al respecto, mds del 90%,
corresponden a UA con menos de 5 hectdreas, concentradas, principamente, enla
produccién de ajf y rocoto.

Parcelas con Siembra de Capsicum
Distribucién por tamano - 2012

. Menos de | 0,5 -4,9 | 5,0-9,9 | 10,0 - 19,9 | 20,0 - 49,9 50,0 a mas
Rressniacion 0,5 has has has has has has Tota| %
TOTAL NACIONAL (%) 43.8 52.7 2.4 0.5 0.3 0.3 100.0

TOTAL NACIONAL (nimero) 4,488 5,402 244 50 30 31 10,245 | 100.0
AJl 1130 2288 110 20 10 ] 3564| 34.8
PAPRIKA 35 579 84 20 17 13 748 7.3
PIMIENTO MORRON 148 383 11 3 1 6 552 5.4
PIQUILLO 0 0 0 0 0 3 3 0.0
ROCOTO 3175 2152 39 7 2 3 5378| 52.5
Fuente: CENAGRO 2012, Elaboracién propia sobre la base de informacién de la Direccién de Estadistica Agraria, MINAGRI

% on el siguiente cuadro, se registran las presentaciones sembradas al afo 2012 por
«departamento. Cinco regiones concentran las hectdreas sembradas, las cuales son
ideradas por Lima (14%), La Libertad (11%), Tacna (12%), Lambayeque (10%) y Pasco
(10%).

Siembra de Capsicum
Distribucién por departamento y presentacién - 2012

 DEPARTAMENTO / '&'g’;fss 05- |50-99| 100- | 200- | 500a | ...
_CAPSICUM has' 49has | has 19,9 has | 49,9 has ! mas has
TOTALNACIONAL _ 7324 68617 14793 607.9 _ 8540 38265 143619
Adi 2329 3159.2|  668.1 2320] 2320/ 801.0[ 53253
PAPRIKA 06| 10931 5156| 2640| 552.0| 1,4045| 38388
PIMIENTO 30.6| 508.6 63.0 42.0 300]  781.0| 1455.2
PIQUILLO 0.0 0.0 0.0 0.0 00| 5400] 5400
ROCOTO 459.2| 2,100.8| 232.7 70.0 40.0|  300.0| 32027
AMAZONAS T
AJl 42| 210 0.0 0.0 0.0 0.0 252 |
ROCOTO 16.9] 923 5.0 0.0 0.0 00| 114.2]
ANCASH . '
AJl 82| 377.3 60.4 475 66.0 00| 5594
PAPRIKA 0.0| 206.1 38.0 13.0 27.8 00| 2849
PIMIENTO 08| 200 6.0 0.0 0.0 0.0 26.8
ROCOTO 92.9] 486 0.0 0.0 0.0 500 1916
APURIMAC '
Al 7.7 7.4 0.0 0.0 0.0 0.0 15.1




PAPRIKA 16 1.5 0.0 0.0 0.0 0.0 31
PIMIENTO 0.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.4
ROCOTO 1.2 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 12

AREQUIPA : = '
AJl 20.5| 200.4 35.1 10.5 0.0 0.0 266.6
PAPRIKA 49| 3409 109.3 25.0 20.0 255.9 756.0
PIMIENTO 0.0 7.0 0.0 0.0 0.0 0.0 7.0
ROCOTO 2.0 0.7 0.0 0.0 0.0 0.0 27

AYACUCHO . ] . j
AJl 6.3 21.3 0.0 0.0 0.0 0.0 27.5
ROCOTO 0.5 22.3 0.0 0.0 0.0 0.0 228
~ CAJAMARCA ' EECY:
Al 15.5 29.1 5.0 0.0 0.0 0.0 496
PAPRIKA 0.3 25 0.0 0.0 0.0 0.0 2.8
ROCOTO 17.2 15.3 0.0 0.0 0.0 0.0 32,5

CALLAO - .

AJl 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
ROCOTO 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
~ cusco , '
AJl 0.5 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.5
PAPRIKA 0.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.3
PIMIENTO 0.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.3
ROCOTO 215 99.2 17.0 20.0 20.0 150.0 327.7
HUNCAVELICA '
AJl 40 1.8 0.0 0.0 0.0 0.0 5.8
ROCOTO 36 1.3 0.0 0.0 0.0 0.0 49

HUANUCO ] = . R |
AJl 13.5 20.7 0.0 0.0 0.0 0.0 34.2
ROCOTO 223| 166.0 5.9 0.0 0.0 0.0 194.2

ICA EIR)) )
AJl 0.0 65.1 49.0 225 0.0 0.0 136.6
PAPRIKA 0.0 87.2 70.0 114.0 256.2 341.1 868.5
PIMIENTO 0.0 27.3 9.0 0.0 0.0 0.0 36.3
ROCOTO 0.1 2.3 0.0 0.0 0.0 0.0 24
_ JUNIN ' ' i il R e )
AJl 3.0 38.5 0.0 12.5 0.0 0.0 54.0
ROCOTO 205| 327.4 31.0 0.0 0.0 0.0 378.9

LA LIBERTAD e Sl = .
AJl 17.3| 389.2 89.9 20.0 30.0 205.0 751.5
PAPRIKA 0.0 34.5 36.9 0.0 45.0 0.0 116.3
PIMIENTO 4.6 60.8 12.0 28.2 0.0 123.4 228.9
PIQUILLO 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 210.0 210.0
ROCOTO 102.9 85.3 0.0 0.0 0.0 100.0 288.2

LAMBAYEQUE ¥ i il :
AJl 12.5| 130.0 27.0 24.0 96.0 446.0 735.5
PAPRIKA 0.5 40 33.0 56.5 163.0 267.0 523.9
PIMIENTO 0.9 23.3 0.0 0.0 0.0 211.6 235.7
_|ROCOTO 0.1 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.1
LIMA
AJl 285| 629.1 94.6 37.0 0.0 150.0 939.2
PAPRIKA 09| 3125 215.4 41.0 0.0 0.0 569.8
PIMIENTO 83| 2699 31.0 13.8 0.0 150.0 472.9
ROCOTO 12.7 14.1 0.0 0.0 0.0 0.0 26.9

LORETO ] '

AJl 36.5 95.6 12.0 0.0 0.0 0.0 144.1




PAPRIKA 0.3 0.0 0.0] 0.0 0.0 0.0 0.3]
PIMIENTO 36 25 0.0 0.0 0.0 0.0 6.1|
_ MADRE DE DIOS | el ! : i '
AJl 2.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 2.0
PIMIENTO 1.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 1.0
_ MOQUEGUA ]
AJl 0.2 15 5.0 0.0 0.0 0.0 6.7
| ROCOTO 0.7 0.7 0.0 0.0 0.0 0.0 1.4
____PASCO i ' NIEEE il i _
AJl 19.5 27.0 0.0 0.0 0.0 0.0 46.5
ROCOTO 116.3| 1,007.2 173.8 50.0 20.0 00| 1,367.2
| PIURA - i s g i
AJl 10.8] 434 10.0 18.0 20.0 0.0 102.2
PAPRIKA 0.0 6.4 0.0 14.5 40.0 470.0 530.9
PIMIENTO 6.1 25.2 5.0 0.0 30.0 296.0 362.2
PIQUILLO 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 330.0 330.0
_PUNO _ | ' ' . |
AJl 0.0 1.5 0.0 0.0 0.0 0.0 1.5
ROCOTO 18.0] 1645 0.0 0.0 0.0 0.0 182.4
____SANMARTIN ] il A
AJl 2.1 1.5 0.0 0.0 0.0 0.0 3.6
ROCOTO 0.3 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.3
TACNA . e > 30y
AJl 12.7] 1.032.3 274.6 40.0 20.0 00| 13796
PAPRIKA 1.1 97.4 13.0 0.0 0.0 70.5 182.0
PIMIENTO 35 65.7 0.0 0.0 0.0 0.0 69.2
ROCOTO 9.6 53.7 0.0 0.0 0.0 0.0 63.3
~ TUMBES ; ' .
Al 3.5 6.6 0.0 0.0 0.0 0.0 10.1
PIMIENTO 1.9 5.6 0.0 0.0 0.0 0.0 7.5
'UCAYALI AL Al
[AJI 5.4 19.0 5.5 0.0 0.0 0.0 29.9
PIMIENTO 0.3 15 0.0 0.0 0.0 0.0 @

De acuerdo al MINAGR)|, Ia principal época de siembra del qQji se realiza entre los
meses de agosto a noviembre: aungue esta puede variar segun la regién. La época
de cosecha se da principalmente los primeros meses del afio. En el caso de Ia
paprika, los principales meses de siembra son de agosto a diciembre; en tanto que

. la cosecha va de marzo a junio principalmente. Este cultivo se da principalmente en
la costa del Pery. En tanto que el pimiento piquillo, que se siembra al norte del pais,
se siembra entre mayo y agosto de cada afio; y se cosecha de setiembre a enero
de cada afio.
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Calendario de Slembras Aji

Age Bet Ot Nov Dk Ene 1> vor A 3¢
Peru: Distribucitn Departamental de Siembras de Aji (%)

o Lima 31.8%

Qwos. 27 2%
Participacién Slembra de Aji s o
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L I 10 20% 3% A% .
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Sugeton (ha) REx )
Rapring, 50% P8I Agricola * Pariod0 S8 feferentia 20092015

Calendario de Siembras Paprika
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Peru: Distribucién Departamental de Siembras de Paprika (%)

enérgy
AN
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Calendario de Siembras Piquillo
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3
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-
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* Pariodo b relarencis 2009 2015

o W AM 30%  A0% S

PERU
Suparficie (ha) 1283
Randr. 55 PBI Apl ool

Fuente MINAGRI
Periodo de referencia 2009-2015




Calendario de Cosechas Aji
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Peru: Distribucién Departamental de Cosechas de Aji ()
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e G ) )
% W% 0% 0% A% Az 3.7%
PERG "
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Calendario de Cosechas Paprika

Perd

Rarce wape

3
==
= |
==
[
OS]
==
-}
(i)
=
=]
==

Peru: Distribucion Departamental de Cosachas de Paprika (%)

e o
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Calendario de Cosechas Piquillo
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Fuente MINAGRI
Periodo de referencia 2009-2015
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En el afio 2016, la produccidn peruana de capsicum registré un total de 163,899
toneladas, segun cifras del MINAGRI. La zona de mayor produccion es Lambayeque,
con 53,861 toneladas producidas, principalmente de pimiento piquillo, morrén y
pdprika. En la lista le sigue Lima, principaimente la zona de Barranca, centro de
produccién y acopio de pdprika, con 36,673 toneladas producidas. La tercera zona
mads importante para la produccidon de capsicum es Pasco, donde se produce
principalmente rocoto. En tanto que en La Llibertad, se ubican empresas
agroindustriales productoras de capsicum en conservay productores de pdprika.

Grdfico14: Produccidén de Capsicum 2016 (Toneladas)
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Evolucién de la Produccién de Capsicum 2011-2016
(Toneladas)

2014

43,388

42,960
34,465
16,863
24,650

MORRON 53,227 32%

Al 37,453 23%
PAPRIKA 31,085 19%
ROCOTO 30,229 18%
PIQUILLO 11,905 7%

| ToTAL | 163,899 | 100%_

Fuente: MINAGRI
Elaborado: ADEX

A continuacién se muestra cémo ha evolucionado la produccidon de capsicum del 2011
al 2016 en toneladas. El morrén y el rocoto han experimentado crecimientos promedio
de 11% y 19% respectivamente, explicado principalmente por una mayor demanda
interna y externa.

" 'Crecimiento
Promedio
(2011-2016)

2015 2016

47,880
38,302
21,380
20,495
12,420

Total | 171,908 182,542 162,077 162,326 140,477 163,899  -2%

Fuente: MINAGRI
Elaborado: ADEX
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Cabe indicar que la produccién de morrdn y gji nativo concentran el 50% del total; sin
embargo, es la produccién de rocoto la que se ha mds que duplicado en los Ultimos
cinco anos. Esto Ultimo explicado por la mayor demanda como insumo en la industria
de ajies y pastas; asi como por el desarrollo de la gastronomia.

Grdfico15: Produccién de Capsicum 2014
(Toneladas)

60,000
50,000
40,000
30,000
20,000

10,000

& ONOEy O 0

Bﬁﬂﬂ”’B" % %) 2011 2012 2013 2014 2015 2016

o)

. > Morrén  ------ Aji Nativo ——Paprika ===Rocoto ==Piquillo
Wemez MINAGRI

Elaborado: ADEX

b. Exportaciones del Perd al mundo
El Per¥ exporta al mundo 125 mil toneladas, donde destaca la presentacidn en conserva
como la de mayor participacién. Las exportaciones de frescos, a pesar de tener leves
crecimientos, aun no logran ser sostenidas. Dada la reciente apertura del mercado
.mnw,é,;,c,,;pmericono, se espera un mayor incremento y desarrollo, de manera que esta categoria
\ @puedo representar el 50% de las exportaciones de capsicum.

[
=,

GrCU

3

exportador de pdprika, siendo actualmente el tercero segin informacién de la FAO y

/zeetlas Trademap. China desplazd al PerU, ya que mejoraron competitividad en precio y en
[/ DA o . o . \ .

(g-g \‘fr’nj’remos sanitarios y fitosanitarios (el clima les permite tener un mejor control de las
..'-I'ﬂ ~ v'd - . r - ’ . »

“"m”’ <%/ micotoxinas). En segundo lugar esta México, pais reconocido mundialmente por su

>y

comida con alto contenido de gji, lo que incrementa su consumo.
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Grdfico16: Evolucién de las Exportaciones Peruanas de Capsicum
(Toneladas)

CRECIMIENTO

CLASIFICACION 2013 VAR. 16/15 | PART. 2016 PROMEDIO

Conservas 69,933 74,490

Secos 35,619 29,558
Congelados 1,435 1,916
Frescos 377 280
QOtros . 6,172 |
TOTAL | 121549 113,536 113,566

En el afRo 2016, Perd exportd 249.4 milones de ddlares. Los capsicum congelados y
frescos registraron un desenvolvimiento positivo de 15% y 29% respecto al ano anterior.
En el caso de la categoria otros, donde se concentran las exportaciones de pastas de
todo tipo de djies, esta ha registrado un crecimiento promedio de 80% en los Ultimos
cinco anos.

Grdfico17: Evolucion de las Exportaciones Peruanas de Capsicum
(Miles de Ddlares)
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Grdfico 18: Principales Mercados de Destino del Capsicum Peruano
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m que mds se exporta desde Pery es la pdprika, con cifras que alcanzaron los
de dolares en 2016. No obstante, esto significd una variacion negativa de 6%

‘presentaciones como pastas de gjies. Estas han registrado un crecimiento promedio de
15% en los Ultimos cinco afos, y casi han duplicado el valor total exportado.
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Grdfico19: Principales Variedades de Capsicum Exportado 2016
(Miles de Délares)
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2012 2013 2014 2015

32%

80,209

101,874 72,671 79,530
PIQUILLO 50,572 55,034 53,561 71,427 29%
BELL PEPPER 50,133 43,732 48,760 45,000 18%
JALAPENO 13,785 13,153 13,283 12,814 5%
LOS DEMAS 22,966 28,189 39,563 40,707 16%

TOTAL | 239,330 || 220317 || 227,838 254,841 249,477 |

Los envios de capsicum evidenciaron un comportamiento positivo en cuanto a volumen.
e .?__No obstante, la categoria “otras clasificaciones™” registraron un desenvolvimiento
ativo en el Ultimo afio. En esta figuran las pastas de gjies.
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Grdfico20: Capsicum Exportado 2015 -2016
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Grdfico21: Capsicum Exportado 2015 -2014
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c. Los Ajies peruanos
Los ajies peruanos son un capitulo importante en el presente Plan por el grado de
concentracién de las unidades agropecuarias en esta especie, y no sblo eso, sino que
apoyan el sostenimiento de nuestra biodiversidad y a su vez a la promocidn de nuestra
cultura culinaria. El rocoto, aji amarillo y aji panca son los que mds destacan: pero el aji
charapita y aji montaiia, producidos en la selva de nuestro pais, son los que empiezan
a cobrar mayor relevancia. Diversas instituciones de la academia y ONG orientadas a
proteger la biodiversidad peruana han realizado distintos estudios sobre las variedades
de ajies que existen en el Perd, incluso diferencidndolas por sus atributos cualitativos y

niveles de picor. Cabe indicar que las unidades agropecuarias existentes estdn
concentradas en aji, pdprika y rocoto.
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Los ajies peruanos mds conocidos

Princlples Capsicum pubscens : ' - Valles interandinos.

ceja selva y selva alta

Capsicum baccatum Aji amarillo costa centro y sur
Capsicumn chinense Aji panca costa centro y sur
Medianos Copsicum. baccatum L. Var. pendulum  Aji montafia selva alta
Capsicum chinense Charapita selva alta y selva baja
Menores Copsicum baccatum Verde, largo, criollo costa norte
Cacho de cabra, ufia de gavilén, ufia de pava costa norte
Pacae costa sur
Ayuyo, challhuaruro, chaguaruro, amazonia
Capsicum chinense Limos: Paringo, miscucho, bola, picante costa norte
Mochero, arnaucho costa central
dulce, pucunucho amazonia
Capsicum annuun Cerezo redondo, cerezo triangular costa norte
pipi de mono amazonia
Capsicum frutescens Malagueta amazonia

uente: Elaborado con informacién de: Programa de Hortalizas - UNLAM (2012). Serie Punto de aiji. Investigaciones en
apsicum nativos NGmeros 1 y 2. “El desamollo de cadenas de valor de los Capsicum para la conservacion de la
biodiversidad y el mejoramiento de los medios de vida rurales” 2016. (VLIR- UNALM).

Areas cultivadas con ajies peruanos segin variedades y regiones - 2012

Ajies principales
Aji Amarillo / escabeche (frescos) 4,333
Rocoto 2,230 3,203
Aji seco (panca, mirasol) 593 593
Ajies medianos 270 270
c“ | _Ajimontafia 100 100
: Charapita 170 170
| Ajies menores 95 35 130
Limos: Paringo, miscucho, bola, picante, 52 52
Verde, Largo criollo 13 13
Mochere 10 10
Cerezo redondo, cerezo triangular 7 7
Cacho de cabra é uiia de gavildn 6 cuerno de venado, ufia
de pava S
Arnaucho 5 5
Varios /mezclas 3 35* 38

Fuente: elaboracién con datos del censo agropecuarios 2012y 1994. INE
https://www.inei.gob.pe/estadisticas/censos/
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Areas cultivadas con ajies peruanos segin variedades
Por regién y departamento - 2012

1. Norte

e nneaareili FagsE= | 6 86 ; 2,109

Amazonas 15 114 6 4 139
Cajamarca 50 33 82
La Libertad 711 288 40 1,040
Lambayeque 713 22 736
Piura 92 10 102
Tumbes 10 10
2. Centro . 1,648 1l 2166 104 23 ) 3,942
Ancash 559 192 751
Huancavelica 6 5 11
Hudnuco 20 194 12 2 228
fca 137 2 139
Junin 379 51 3 433

Lima 926 27 13 966
Pasco 1367 42 S 1414
L Sur 1,696 601 2 2,299
purimac 15 1 16
requipa 267 3 269
yacucho 28 23 50

Moguegua 7 1 8
Puno 182 2 184

Tacna 1.380 63 1.443

4. Oriente 159 19 178
Loreto 130 14 144
Madre de dios 1 1
San Martin 2 2 4
Ucayali 3

Fuente: elaboracién propia en base a datos del censo agropecuario 2012 y frabajo de campo. Investigacion: “El
desarrollo de cadenas de valor de los Capsicum para la conservacion de la biodiversidad y el mejoramiento de
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Areas cultivadas con ajies peruanos segun variedades
Por regién y departamento - 2012

1.Norte = 435
Amazonas 15 114 6 4 139
Cajamarca 50 33 82
La Libertad 711 288 40 1,040
tambayeque 713 22 736
Piura 92 10 102
Tumbes 10 10
2.Centro 1,648 2,166 104 23 3,942
Ancash 559 192 751
Huancavelica 6 5 11
Hudnuco 20 194 12 2 228
Ica 137 2 139
Junin 379 51 3 433
Lima 926 27 13 966
Pasco 1.367 42 5 1,414
o 3.5ur 1,696 601 | 2 2,299
Gene‘,;/\ Apurimac 15 1 16
ONGg, ‘7\\requipa 267 3 269
% B-hyacucho 28 23 50
usco 1 328 328
: Moguegua 7 1 8
Puno 182 2 184
Tacna 1,380 63 1443
4. Oriente | 159 19 g i 178
Loreto 130 14 144
Madre de dios 1
San Martin

P
N

: / Fuente: elaboracién propia en base a datos del censo agropecuario 2012y trabajo de campo. Investigacion: “El
desarrollo de cadenas de valor de los Capsicum para la conservacion de la biodiversidad y el mejoramiento de

los medios de vida rurales” 2016. (VLIR- UNALM).
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Evolucién del Abastecimiento Anual Y consumo per cdpita de Ajies frescos y secos en
Lima Metropolitana. 2004-2015

33,698 -
2007 33,885 5,533 3.87 0.63
2008 41,174 6,352 4.64 0.72
2009 39,756 6,140 4.41 0.68
2010 36,056 5,946 3.94 0.65
2011 41,047 7,012 4.42 0.75
2012 43,063 5,586 4.56 0.59
2013 53,356 5,426 5.57 0.57
2014 51,831 6,086 541 0.64
2015 45,470 3,555 4.75 0.37

uente: Elaboracién propia con datos de MINAG-SISAP Investigacién: “El desarrolio de cadenas de valor de los
Capsicum para la conservacion de la biodiversidad y el mejoramiento de los medios de vida rurales” 2016.

Evolucién del Abastecimiento Anual y consumo per cdpita de Ajies frescos en Lima
Metropolitana. 2006-2015

60,000 5.57 5.41 6
s —— T
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Fuente: Elaboracién propia con datos de MINAG-SISAP Investigacién: “El desarrollo de cadenas de valor de I0s
Capsicum para la conservacion de la biodiversidad y el mejoramiento de los medios de vida rurales” 2016.
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Evolucién del Abastecimiento Anual y consumo per cdpita de Ajies secos en Lima
Metropolitana. 2006-2015
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Avances Normativos en el desarrollo de produccion nacional

V.
del Capsicum
Desde el 2008 hasta el 2013 se han desarrollado diversas normas técnicas para el sector

capsicum, vinculadas a normar la calidad del producto. Iguamente, se establecio un

grupo de frabajo, denominado Pro-peppers.

a. Pro Peppers
El proyecto Pro Peppers inicid gestiones en el aflo 2009, con el objetivo de obtener el
cceso de los pimientos frescos a los Estados Unidos, para lo cual coordinaria

amente con las entidades pUblicas y privadas.

/’beﬂéra’
A% O Geg)

Se,gonformd un grupo de trabajo en el comité de Capsicum de la Asociacién de
ortadores — ADEX, el cual estaria conformado por cinco empresas lideres en la

[4) @p%
[
.VOB ?1%

exportacién de estos productos: Camposol, Danper, Gandules, Ecosacy Viru.

A continuacién, un cuadro cada etapa gestionada por el grupo Pro Peppers para lograr

el acceso de pimientos y ajies frescos a Estados Unidos:
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Cuodro Gestiones de PROPEPPERS implementadas

/ LT SRS B e T S
v Inicio de gestion (presentacién de solicitud) : Setiembre 2009 }
v Inicio y fin de anélisis de riesgo y plaga (ARP): Enero 2010- Setiembre 2012
v' Medidas de mitigacidn propuesta: Exportacién desde lugares protegidos — Casa Malla
v Plagas reguladas :

C. capitata, A. fraterculus, Neoleucinodes elegantalis y Puccinia pampeana
&= /

nu---"uu---uau-uu"n--"u-u*-un"n"u-um.-----n---".uu-u

Elaboracién de propuesta de norma por EE.UU. Inicio Octubre 2012
. 2 |
Publicacion del propuesta de norma 24 de Abril de 2015
Yy ‘
Periodo de consulta piblica (60 dias ) fin de periodo 23 de junio de 2015
Publicacién de la norma final = Setiembre 2015
. I _ o
Visita de Inspectores del APHIS al Pert 14 de Marzo 2016
v

Habilitacion del registro de importadores en el FAVIR Mayo 2016
_ _ v y
Primera Exportacién de capsicum frescos a Estados Unidos Diciembre 2016

Fuente: Propepper - ADEX

o N R LR — —— P

Gcceso de los capsicum frescos al mercado americano.

: v Se gestiond la firma del convenio entre ADEX y el APHIS para redlizar las
coordinaciones de las inspecciones del APHIS a las empresas exportadoras de
capsicum fresco.

v Se gestiond la visita del inspector del APHIS — John Mckemy del 14 al 18 de marzo
del 2016. Los comentarios del inspector fueron positivos.

o El 14 de marzo del 2016 se realizé una reunidn entre SENASA , el inspector
del Aphis y socios de pro peppers (asistieron: representantes de Gandules,
Sociedad Agricola Vird y Danper)

o El 15 de marzo del 2016 se realizd la visita del inspector del APHIS a Ias
casas mallas de Gandules y Sociedad Agricola VirG en Trujillo

o El 16 de marzo del 2016 se realizé la visita al packing de Gandules en
Jayanca.

o El 17 de marzo del 2016 se realizd la visita a Ecosac en Piura
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v Se coordind con SENASA la inspeccidén a las empresas que cuentan con casa
malla, previo a la visita del inspector del APHIS.

v Se firmé del plan de trabajo entre el APHIS -SENASA

v Habilitaciéon en el Sistema del APHIS (FAVIR) para el registro de importadores.

Luego de siete afios de trabajo y gestiones coordinadas con SENASA, Ministerio de
Relaciones Exteriores, Promperu, Ministerios de Comercio Exterior y Turismo, ADEX y APHIS,
se logré obtener el protocolo fitosanitario correspondiente, y enviar el primer contenedor
de capsicum frescos a Estados Unidos en Diciembre 2016. Este primer envio fue realizado
p rla empresa Gandules.

oc,enera
/0 o\oN GE,,,
‘0

SEy ot s
O A& almente se mantiene un plan de frabajo para mantener e incrementar la oferta de
psicum en el mercado americano, asi como continuar con las gestiones con SENASA
| para el ingreso de capsicum frescos a México, y otros mercados.

b. Normas técnicas para pdprika
A la fecha se registran las siguientes normas técnicas para establecer los requisitos de

calidad de paprika peruana; asi como buenas prdcticas de produccién.

SCTN Cédigo Nombre Objeto
NTP 011.050:2008 [PAPRIKA. Materia prima. Requisitos  [Esta Norma Técnica Peruana establece los requisitos de calidad de la paprika
como materia prima utilizada en la industria de molienda, la industria de

SCTN extraccién de oleorresinay el consume directo a fin de facilitar su
PAPRIKA comercializacién.

NTP 011.051:2010 | PAPRIKA. Buenas practicas para Establece las buenas précticas en la cadena de produccidn y comercializacion

prevenir la contaminacién de de pdprika, con la finalidad de minimizar el riesgo de formacién de las

SCTN micotoxinas (ocratoxina Ay micotoxinas ocratoxina “A” y aflatoxinas.
PAPRIKA aflatoxinas). 12. £d.

NTP 011.052:2011 | PAPRIKA. Método de muestreo y Establece el método de muestreo y criterios para la preparacién de muestra

criterios para la preparacién de la para la determinacidn de micotoxinas en paprika seca en sus diferentes

SCTN muestra en la determinacién de presentaciones (seco entero o pulverizado, pellets, entre otros) destinados
PAPRIKA micotoxinas al consumo humano.
SCTN NTP 011.053:2013 |PAPRIKA ENTERA. Requisitos Establece los requisitos que debe cumplir la péprika entera de mesa y/o
PAPRIKA paprika entera prensada (producto terminado), para su comercializacién.

NTP 011.055:2013 |PAPRIKA. Paprika Molida. Requisitos |Esta Norma Técnica Peruana establece los Requisitos para la obtencién de la
SCTN péprika molida(producto terminado), con el fin de obtener un producto de
PAPRIKA calidad, apto para el consumo humano y/o uso industrial alimentario.

NTP 011.091:2008 |CONSERVAS DE PIMIENTO DEL Esta Norma Técnica Peruana establece los requisitos de calidad que deben
SCTN PIQUILLO. Requisitos cumplir las conservas de pimiento del piquillo destinadas al consumo
PIMIENTO directo.
SCTN NTP 011.080 2007 |PIMIENTO DEL PIQUILLO. Materia Establece los requisitos de calidad que debe cumplir el pimiento del piquillo
PIMIENTO prima para productos procesados que serd utilizado como materia prima para los diferentes tipos de
SCTN NTP 203.018:2009 |CONSERVAS DE PIMIENTO MORRON. |Establece los requisitos de calidad que debe cumplir las conservas de
PIMIENTO Requisitos pimiento morrén destinadas al consumo directo.
SCTN NTP 011.092:2010 |CONSERVAS DE PIMIENTO JALAPERO. |Establece los requisitos de calidad que deben cumplir las conservas de
PIMIENTO Requisitos. 1a. ed. pimiento jalapefio destinadas al consumo humano directo.
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V. Plan de desarrollo sostenible del sector capsicum en Per(

Mds de diez mil familias se encuentran vinculadas a la produccién nacional de
capsicum, convirtiéndose en un cultive de gran interés para el desarrollo agrario. Al
respecto, las autoridades del Ministerio de Agricultura y Riego, Ministerio de Comercio
Exterior, IICA, Investigadores, productores y empresas han identificado las principales
problemdticas que afectan el desarrollo de la produccién de capsicum. Esto
considerando las condiciones existentes en el campo y de influencia interna y externa.

1. Principales Tendencias .
El desarrollo del cultivo, producciéon y comercializacién de las distintas categorias de

produccion de capsicum dependerd también de aspectos vinculados a la adaptacion

Genel‘a

al cambio climdtico, a las politicas que se implementen a su favor, a la promocién de

o oN csﬂ ociatividad entre productores; asi como a los hdbitos alimenticios y al desarrollo de los

rmwoBo ’}:ra rcados.

a. Cambio Climdatico

Produccién de ajies y pimientos en climas cdlidos se verd afectada por
cambios continuos en temperaturas, exceso de lluvia, variaciones de
humedad, entre otros.

Se registraran nuevas enfermedades y diversidad de plagas por cambios
en temperatura.

b. Desarrollo de cultivo

Se realizardn investigaciones de recursos naturales, orientados a proteger
productos originarios / nativos peruanos.

c. Nuevas tendencias de consumo y preferencias de consumidor

La tendencia en los hdbitos de consumo hacia productos vegetales se
constituye en una alternativa favorable para el Pery.

Tendencia mundial al consumo de dlimentos saludables y con
propiedades favorecerd comercializacién de djies, considerando que
Capsicums pueden ser insumo de productos nutracéuticos y
farmacolégicos, preventivos y terapelticos.

Capsicum es ingrediente infaltable en la gastronomia mundial.

d. Mercados

Demanda internacional por distintas variedades vy presentaciones de
capsicum es creciente.
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s Mayor presencia de gastronomia peruana en mercados internacionales
e Exigencia de inocuidad y sanidad mds rigurosa a nivel internacional.
e Mayor consumo interno y externo de ajies peruanos.

2. Principales problemdticas

a. Informacién

Los productores y exportadores de esta linea de productos no fienen suficiente
informacién. Al respecto, se ha identificado la necesidad por tener mayor
conocimiento vinculado al manejo agronémico y promocidén de mercado. Entre los

rincipales temas para los cuales se requiere difundir y/o desarrollar informacién

Potencialidades de los ajies nativos
Desconocimiento sobre el potencial que tienen los gjies nativos en la cadena de

valor. Asi, no se cuenta con un conocimiento integrado de las principales
caracteristicas de los ajies nativos para su adecuada comercializacién y/o

promocion en el mercado local e internacional.

Esto a pesar de las caracteristicas y propiedades investigadas por la academia,
especificamente de la Universidad Agraria La Molina {UNALM}, argumentos que
fueron considerados para catalogar a los capsicum como SUPERFOODS:

Los ajies contienen valores sobresalientes en capacidad antioxidante, acido
ascérbico y flavonoides totales, todos indicadores de sus propiedades
promotoras de salud.?

Comer qji regularmente alarga la vida segin estudio redlizado a 16,000
personas que fueron monitoreadas por 19 afios en promedio. Las personas
que comieron dji regularmente se observé una reduccidén de la tasa de
mortalidad del 13%. En el futuro comer picante podria ser una recomendacion
alimentaria.?

Los djies alivian el dolor, disminuyen el apetito y alivian la congestién.4

La capsaicina contenida en los capsicum previenen y/o tratan el cdncer
segUn investigadores peruanos que estudiaron el potencial del rocoto en la
prevencién de Ulcera y cdncer de estdbmago. Ademds, investigadores
alemanes encontraron un nuevo mecanismo para el control del céncer

2 J. Agric. Food Chem. 2013
3 PLOS ONE, 2017
4 Medical News Today, 2016
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mama agresivo, incluyendo uno que se activa gracias a la capsaicina de los
qjies.s

- Los djies peruanos pueden ayudar a bajar el colesterol segun investigadores
chinos que encontraron que los ajies ([mds no los pimientos) promueven su
reduccion y proporcionan otros beneficios cardiovasculares.¢

- Los djies combaten la obesidad segun investigadores de Estados Unidos que
confirmaron que una dieta con contenido de capsaicina aumenta el
consumo de energia, ayudando en la prevencién de la obesidad.”

- Los djies pueden proporcionar analgésicos no adictivos, segun un start up que
ha realizado investigaciones para usar la capsaicina en el desarrollo de
analgésicos, que no causen adiccidn. Esto considerando que miles de
personas mueren anualmente en EE.UU. por sobredosis de analgésicos
relacionados con el opio.8

,f'f;?.);}.,  Inocuidad, Sanidad y Accesos

América Latina y el Caribe enfrentan los mayores riesgos asociados con las plagas y
enfermedades en los cultivos y animales. Ademds, hay riegos de una mayor
Dga ocurrencia de enfermedades causadas por los animales y de intoxicaciones por
B alimentos. Adicionalmente, fendmenos climdaticos han impactado las zonas de
produccién en el norte del pais, en sus diversas variedades desde paprika y qjies
hasta pimientos.

Esta temdtica es de gran interés para toda la cadena, dado que asl se resguarda a
los consumidores y promueve practicas justas en el comercio de alimentos, mediante
la adopcién de las normativas del Codex Alimentarius.

e Inocuidad

La Organizacién Mundial de la Salud indica que la inocuidad de los alimentos
requiere una serie de acciones para garantizar una maxima seguridad alimentaria.
Para logrario se debe contar con politicas y actividades que abarquen toda la
cadena alimenticia desde la produccidn hasta el consumo.

Al respecto, se debe indicar que hay limitados avances en la implementacion de
normas vinculadas a la inocuidad. Los actores vinculados a la cadena de valor de
capsicum, que abarca desde produccién hasta comercio, no tienen presentes las
normas y no se registra un adecuado manejo agrondmico. Asi, ala fecha se registran

s Insitituto Nacional de Salud, 2016; Medical News Today, 2017
6 J. Agric. Food Chem., 2014

7 Biophysical Research, EurekAlert, 2015.

& Bloomberg, 2016
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actores en la cadena que no cumplen con los limites establecidos para ingresar a
mercados internacionales, los cuales son cada vez mds exigentes y restrictivos.

¢ Sanidad

En el caso de capsicum, este es un tema de vital importancia dadas las nuevas
regulaciones establecidas en diversos mercados internacionales. Por ejemplo, el
ingreso de pdprika a Espaia tenia un nivel méximo de ocratoxina A permitido hasta
de 30 ppb. Sin embargo, desde el 01 de enero del 2015 los niveles descendieron
hasta 15 ppb. Esto implica nuevas exigencias para los productores de pdprika del
norte del pais, ya que el clima himedo y el secado en campo generan la presencia
% 5 \de ocratoxina y que esta supere los 15 ppb.

Por otro lado, se requiere encontrar soluciones ya que el manejo de BPAs no es
suficiente para lograr los requisitos establecidos.

Niveles maximos de Micotoxinas permitidos en los principales mercados para capsicum
peruano:

Ocratoxina A Aflatoxinas Totales
Destino Descripcién Contenidos maximos Contenidos mdximos
(Hg/kg) (ng/kg)

. i . 30 po/kg hasta el
Capsicumn spp. (frutos de dicho género 31.12.2014

Unién desecados, enteros o pulverizados, 10.0

Cambio:
Europea? 19 | incluidos los chiles, el chile en polvo, Ia =amolo:
cayena y el pimentdén) 15 ug/kg a partir del
yenayeip 112015
Estados '
Unidos 11 Alimentos en general excepto leche 20
) 5 pg/kg hasta el
12 -
Chile Como alimentos en general 4102013
Cereales y sus derivados; los siguientes
fipos de especias: Capsicum, Pimienta, 10 ug/kg a partir del
Nuez Moscada, Jengibre y Circuma; y _ 5.10.2013

los siguientes frutos secos: mani,
almendras, nueces, avellanas,
pistachos, higos secos y nueces de Brasil

11 pftos/fwww fda.gov/ICECH ComplianceManuals/CompliancePolicyGuidanceManual uem07 4555.4tm
12 hitp://documentos. camaraaduanera.cl/cire /2013/Comex/R51 2-
13 DIo%2018.%2021%20y %2022 %20M . Salud -%20ModificaB20D16.9620977%20de %201 994,%20Realamento%
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Ocratoxina A Aflatoxinas Totales
Destino Descripcién Contenidos méaximos Contenidos maximos

(ng/kg) (vg/kg)

Capsicum spp. (frutos de dicho género

Brasil '3 desecados, enteros o pulverizados,

incluidos los chiles, el chile en polvo, la
cayena y el pimentén)

Fuente: Inteligencia Comercial - ADEX

Elaboracién: propia

30 2014

e Acceso mercados

El desconocimiento de requisitos para cumplir con los accesos fitosanitarios es una
problemdtica que limita un mayor aprovechamiento del mercado internacional. Si
bien hay una minoria de productores, técnicos y empresarios gue cuentan con
informacién relacionada a la reglamentacién y condiciones de acceso, es
necesario conocer los requisitos a detalle; asi como tener claro cudles son los
mercados en los que se cuenta con el acceso correspondiente.

En los siguientes cuadros se registran los paises de destino para las distintas
presentaciones de capsicum provenientes de Pery, clasificados en frescos, secos y
congelados. Se ha segmentado los destinos segin el acceso que tenga el producto
peruano

Toda la informacion de los cuadros 1, 2y 3 se ha obtenido del portal de acceso de
SENASA, en el cual se registran todos los requisitos fitosanitarios para ingresar por
mercado. Para mayor detalle de los requisitos ingresar:
- http://servicios.senasa.gob.pe/consultaRequisitos/consultarRequisitos.action

T

Ly
[ <
g

13 http:/ /www.micotoxinas.com.br/legisla.html
14 Aflatoxinas B1, B2, G1, G2
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Cuadro N° 1: PAISES DESTINO PARA CAPSICUM FRESCO

CAPSICUM FRESCOS CANTIDAD
1. PAISES QUE SE EXPORTAN 18
ESTADOS UNIDOS REINO UNIDO
ITALIA CANADA
PAISES BAJOS MALASIA
COLOMBIA ALEMANIA
ESPANA CURACAO
PANAMA RUSIA
SUIZA SUECIA
ARUBA FRANCIA
JAPON GUAYANA FRANCESA
2. PAISES QUE NO SE EXPORTAN 29
2.1. PAISES CON ACCESO 26
ALEMANIA ESTONIA
AUSTRIA FINLANDIA
BELGICA FRANCIA
BULGARIA GRECIA
CHIPRE HUNGRIA
CROACIA IRLANDA
DINAMARCA LITUANIA
ESLOVAQUIA LUXEMBRUGO
ESLOVENIA MALTA
POLONIA SUECIA
PORTUGAL EMIRATOS ARABES UNIDOS
REPUBLICA CHECA LETONIA
RUMANIA SUIZA
2.2. PAISES PENDIENTES DE ACCESO ] 3
ARGENTINA

BRASIL CHILE
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Cuadro N° 2: PAISES DESTINO PARA CAPSICUM SECOS

CAPSICUM SECOS 5 CANTIDAD
1. PAISES QUE SE EXPORTAN 39
ESTADOS UNIDOS ITALIA

MEXICO COSTA RICA
ESPANA JAPON
GUATEMALA INDIA

CHILE REINO UNIDO
RUSIA BELGICA

BRASIL HONG KONG
PAISES BAJOS FRANCIA
ARGENTINA ARABIA SAUDITA
ALEMANIA TRINIDAD Y TOBAGO
AUSTRALIA SINGAPUR
PANAMA POLONIA
COLOMBIA PUERTO RICO
CANADA SUIZA

VENEZUELA ARUBA

LETONIA URUGUAY
ESLOVENIA ISRAEL

HONDURAS ECUADOR
JORDANIA

EMIRATOS ARABES UNIDOS REPUBLICA CHECA
2. PAISES QUE NO SE EXPORTAN 24
2.1. PAISES CON ACCESO 23
AUSTRIA LITUANIA
BULGARIA LUXEMBURGO
CHIPRE MALTA

CROACIA PANAMA
DINAMARCA POLONIA
ESLOVAQUIA¢ PORTUGAL
ESTONIA REPUBLICA CHECA
FINLANDIA RUMANIA

GRECIA SUECIA

GUYANA FRANCESA BOLIVIA V7
HUNGRIA JORDANIA 18
IRLANDA

2.2. PAISES PENDIENTES DE ACCESO

15 Incluyen seco entero naturdl, binza secaq, trozos, rodajas, triturado ¢ pulverizado y peddnculo seco.

16 Para Aji Panca, Ajl (binza seca)

17 Para Paprika

18 Para Péprika, triturado o pulverizado

40

19



BOLIVIA 17

Cuadro N° 3:
DESTINO PARA
CONGELADO
CAPSICUM CONGELADOS CANTIDAD
1. PAISES QUE SE EXPORTAN 20
ESTADOS UNIDOS COLOMBIA
ESPANA ECUADOR
CHILE GRECIA
CANADA EMIRATOS ARABES UNIDOS
BELGICA COSTA RICA
REINO UNIDO RUSIA
ALEMANIA PANAMA
JAPON BULGARIA
FRANCIA GUADALUPE
ITALIA AUSTRALIA
2. PAISES QUE NO SE EXPORTAN 1
2.1. PAISES CON ACCESO 1
PAISES BAJOS2
TOTAL 21

e Informacién Censal

No se cuenta con informacién de productores de ajies por zona geogrdfica,
variedades producidas, hectdreas producidas y cosechadas. Esto genera un
desfase en la trazabilidad de los productos y limita las oportunidades para
aprovechar las oportunidades en el mercado internacional.

&5
Mg R

~ Oy !

¢ Investigaciones y publicaciones para publico en general
/<o, Desinformacion, falta de investigacidn y publicaciones mds cercanas (evitando lo
1> puramente técnico) al publico nacional en contenido, utilidad y valor.

N\

AT
s

L oNeCtin 3.

b. Mercado

El mercado de capsicum peruano ha evolucionado considerablemente, pero ain se
registra baja rentabilidad en algunas variedades, lo que impide consolidar su
produccién. La mayoria de presentaciones se envian a dos o tres mercados
principalmenie, lo gue impide mejorar los precios.

Se requiere fortalecer la asociatividad de los productores de dijies, sobre todo porque
las pequenas dreas de produccidn dificultan contar con oferta suficiente para

19 Aji, Entero seco natural
2 Para Aji panca {aiji limo, aji dulce, aji habanero)
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aprovechar la mayor demanda internacional; asi como cumplir con las mayores y
nuevas exigencias. El incumplimiento de pardmetros / protocolos de calidad en
produccién de gjies, significard rechazos/pérdidas de mercados internacionales.
Igualmente, serd importante trabajar en reducir los niveles de informalidad de las
empresas productoras de capsicum.

c. Semillas y variedades
El desarrollo del cultivo de capsicum en el Perd se encuentra limitado por la falta de
semilla certificada. Esto genera rendimientos inconstantes y disminuye la competitividad
del producto en el mercado internacionai.

Adicionalmente, no hay produccién local de semilla y no se cuentan con variedades
de exportacién. Iguaimente, el registro de variedades no estd habilitado.

actores de toda la cadena requieren capacitacién constante para obtener productos
de calidad e inocuos.

Se debe capacitar también a los productores en el uso de agroquimicos en el cultivo;
asi como también en los pardmetros de sanidad. Esto con la finalidad de evitar rechazos
en destino.

e. Asistencia técnica y capacitacién
) ntre las principales limitaciones que afectan a los productores figura la falta de
’ ecimiento sobre almacenamiento refrigerado de los capsicums. Iguaimente, se

s ¢ como desarrollar /implementar infraestructura para produccién (invernaderos).
La capacitacién a los pequenos productores, es un eslabdn importante en la cadena
de valor. Se han recogido distintas problemdticas que inciden en esta situacion:
» Fadlta de transferencia de tecnologia en toda la cadena.
o/ 2 e Limitados recursos humanos con conocimiento de la especie.
‘:}; e Falta capacitacién en los principales temas ligados a exportacion.
e Sedebenreadlizar capacitaciones sobre los requisitos sanitarios exigidos por
los mercados europeos, principales destinos de los capsicum en conserva.
» En el caso de los capsicum frescos, el reto es contar con la tecnologia
necesaria, asi como mano de obra cdlificada para el desarrollo de
produccidn bajo invernadero.

A\

——
estian,
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3. Objetivos del Plan
Incrementar la produccién sostenible de capsicums, a través de I mejora de sus niveles
de competitividad y productividad, lo cual le permiten aprovechar las oportunidades
en el mercado nacional e internacional.

da. Objetivos Especificos

Disponer de una estrategia de promocién comercial

Disponer de semilla certificada para de la produccién

Fortalecer la institucionalidad en Ios tres niveles de gobierno para el desarrollo
de la cadena del capsicum.

Disponer de un sistema de investigacion, desarrollo e innovacidn para la
produccién de capsicum

S. Fortalecer el desarrollo de capacidades de los productores de capsicum

6. Fortalecer el desarrollo de Sistemas de informacion.

2\ b. Estrategias por Objetivo Especifico »
5)5’/ Para cada objetivo se han identificado las correspondientes estrategias y actividades
que deberian ser priorizadas.

Objetivo Especifico 1: Disponer de una estrategia de promocién comercial aprobada

Estrategia 1.1: Desarroliar una marca para los capsicum peruanos.

. Actividades previstas

7 = Desarrolio de estudio de mercado interno y externo; asi como actividades de
promocioén de la marca capsicum.

* Conformarla comisidn de producto bandera capsicum.

* Trabdijo arficulado con las direcciones de PROMPERU vinculadas o gastronomia y
turismo, para la creacién de la “ruta ajf.

) * Establecer el “Dia del qji” en coordinacién con MINAGRI

el

28
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Estrategia 1.2.: Desarrollar una estrategia de apertura comercial.
Actividades previstas

* |dentificar mercados huevos y consolidar los mercados existentes.

* MINAGRI, PRODUCE y RREE deberdn coordinar gestiones para mayor acceso a
mercados.

* Continuar el frabajo con SENASA para el acceso a mercados.

* Establecer un plan comercial Para capsicum, con actividades a nivel local e
internacional

Objetivo Especifico 2: Disponer de semilla cerfificada para de la produccidn
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Estrategia 2.1: Implementar un sistema de produccidn de semilla certificada de gjies y

pimientos

Actividades previstas

* Elaborar la normativa especifica de semilla certificada de capsicum.

» Establecer nicleos genéticos de semillas de cultivares registrados.

* Implementar los registros de cultivares y de productores de semillas certificadas.

* Implementar el laboratorio nacional de referencia de andlisis de calidad de
semillas.

* Promovery capacitar alos productores de semillas de capsicum sobre el uso de
semilla certificada.

Objetivo Especifico 3: Fortalecer la institucionalidad en los tres niveles de gobierno para
el desarrollo de la cadena del capsicum.

@ Estrategia 3.1: Mejorar la articulaciéon de todos los actores de la cadena de cultivo.
$ o Gijpé\CﬁVideeS previstas

° ¥ % Identificar socios estratégicos de las agencias de cooperacion internacional para
/ implementar las acciones del presente plan.
Difundir el plan de gjies en los gobiernos regionales de las principales zonas de
produccion.

!8’ 'L \°
|,‘=o ,

]

Estrategia 3.2: Disponer de herramientas de gestién, consensuadas, presupuestadas e
implementadas para la cadena de los capsicum.
Actividades previstas

* Conformar un Grupo de Trabajo para la implementacién y seguimiento del plan
nacional de desarrollo sostenible de capsicum.

Estrategia 4.1: Implementar un centro de investigacién e innovacién para el capsicum.
/ Actividades previstas

S

= Construir un equipo de trabajo que disefie modalidad y Proyecto de Inversidn

Publica.

Fortalecer capacidades de investigadores, especialistas y técnicos vinculados al

desarrollo de produccién y comercializacion de capsicum

* Promover becas y pasantias para capacitar especialistas vinculados a este cultivo
y su comercializacion.
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Estrategia 4.2: Establecer un fondo concursable del capsicum para investigacion y
desarrollo.
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Actividades previstas

=  Convocar a los distintos actores vinculados al desarrollo de la cadena.

= Sistematizar investigaciones sobre capsicum e identificar requerimientos.
»  Gestionar que fondos concursables existentes prioricen al capsicum.

Objetivo Especifico 5: Fortelecer el desarrollo de capacidades de los productores de
capsicum

e

\j"ﬁ Si tegia 5.1: Conformacién de una organizacién de productores de capsicum.

Agtividades previstas

Desarrollar e implementar un plan de formalizacién de pequefios y medianos

productores para el acceso a mercados.

* Constitucidon de organizaciones empresariales de pequefios productores en las
principales zonas de produccion.

* Desarrollar el clister de la cadena de produccidn de capsicum.

Estrategia 5.2: Fortalecer capacidades técnicas y de gestién de los productores de
capsicum.

. Actividades previstas

,{&: Conformar un comité pUblico-privado para el desarrollo e implementacién del plan
L de capacitacion.

# = Desarrollar una oferta curricular para la produccién y gestién de capsicum.

*  Promover la formacion de CITES en las principales zonas de produccidn

Estrategia 5.3: Fortalecer capacidades técnicas para hacer frente al cambio climdtico

Actividades previstas
) _f- Sistematizar investigaciones vinculadas a intervenciones para atenuar impacto del

cambio climdtico en capsicum
» Capacitar a productores en temas vinculados a prevenir impactos de cambio

climdtico
= Coordinar sistemas de alerta para manejo de cadena.

L ONeCtidy, D

Objetivo Especifico é: Fortalecer el Ddesarrollo de Sistemas de informacion.

Estrategia 6.1: Desarrollar un sistema de informacién de produccién nacional de
capsicum.
Actividades Previstas

* Elaborar un diagnéstico de informacién sobre el cultivo de capsicum e Identificar
requerimientos de informacién de los actores vinculados a la cadena de capsicum.
= Establecer alianzas publico-privadas para el suministro de informacidn.
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Disefiar e implementar una plataforma de informacion técnica y comercial de la
cadena de capsicum

Elaborar un programa de trabajo para la difusién de la informacidn a nivel nacional
Y que considere a todos los actores de la cadena.

4. Metas
2014 2028
(base) (meta)
Objetivo General
Produccidon de 163 mil tn 500 mil tn 1/

capsicum

L 1/.Tasa de crecimiento anual de 10%

Meta | 2023 2028
2018 o - . _ T
! fisica | [afio intermedio) (afo cierre)
@‘;3/?;‘ Objeti)/.os
/ _é)e PN 2 - Especificos
SEpFe OE1
2\° Estrategia 1.1  Elaboracién de Estudio ]
de mercado N
- Conformacién de - Evaluacién de Evaluacién de
' Comisién de “Producto 1 implementacién de implementacién
bandera capsicum” | la Comisién ¥ de la Comisién
Aprobacién del "Dia - Evaluacién de Evaluacién de
del Aji". 1 implementacién de  implementacién
~ actividades ¥ de actividades
Estrategia 1.2 NUmero de nuevos
mercados identificados 1 5 10
{ Aprobacién del Pian ' Evaluacién de
Comercial de 1 implementacién de
Capsicom actividades ¥
\OE2
Estrategia 2.1  Formulacién de una Normativa
7 propuesta de especifica de
.-:95_?‘ normativa especifica 1 semilla certificada,
&5 de semilla certificada aprobada e
N ' de capsicum implementada
Proceso para iniciar el - Registro de
- Registro de cultivares y 1 cultivares y de
de productores de productores de
semillas certificadas semillas certificadas

46



' N° de productores

capacitados de 50 150 300
semillas de capsicum | T
OE3 ‘ i
Estrategia 3.1 | Difundir el plan de djies
en los gobiernos 2 5 10
- regionales | ,
Esfrategia 3.2 | Conformaciondeun | | Evaluacion de
Grupo de Trabaijo 1 implementacién del
‘ | Grupo de frabajo # 1
‘Centro de
investigaciéon e
innovacién para el
....... * | capsicum.
' Sistematizacion de las f
investigaciones sobre | 1
capsicum
Elaborar un Plan de .
L Evaluacion de
Formdalizacidén de . <.
o . 1 implementacion del
pequeios y medianos
Plan %
e _lproductores )
- Estrategia 5.2 NUmero de CITIES : 5 10

2028

p ‘)'\('ec_c;@;,-o P

formadas

Diagnéstico de
informacién sobre el

5. Implementacién Del Plan De Desarrolio Sostenible De Capsicum 2018-

" implementacién de las politicas e instrumentos de accién del Plan de Desarrollo
Sostenible de Capsicum 2018-2028, requiere de la intervencién articulada 'y

descentralizada de los diversos sectores de gobierno y de las diversas instituciones
pUblicas y privadas del dmbito nacional, regional y local.

En virtud de ello, para alcanzar los objetivos propuestos en el Plan es pertinente constituir

un Grupo de Trabajo denominado “Mesa Técnica para el Desarrollo Sostenible del
Capsicum”, que se encargue de promover el desarrollo de la produccién de capsicum,
coordinando el disefio, implementacién de estrategias necesarios, asi como el
seguimiento al Plan de Desarrollo Sostenible.
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5

El referido Grupo de Trabajo estard integrado por:

* LaDireccién General Agricola (DGA), quien preside la Mesa.

* LaDireccidn Agricola, que ejerce la Secretaria Técnica del Grupo de Trabgjo y estd
encargada de elaborar el plan de trabajo de la misma.

* El Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

* ElInstituto Nacional de Innovacién Agraria — INIA.

* La Asociacion de Exportadores — ADEX.

Particioardn del Grupo de Trabajo, en calidad de invitados, los representantes de las

siguientes entidades pUblicas:
* El Ministerio de la Produccién — PRODUCE.
= ElInstituto Nacional de Calidad - INACAL.
El Ministerio de Comercio Exterior y Turismo — MINCETUR.
\bﬂm La Comisién de Promocién del PerU para la Exportacion y el Turismo — PROMPERU.
6 \El Consejo Nacional de Ciencia, Tecnologia e Innovacién - CONCYTEC.
. iLG Direccion General de Salud Ambiental - DIGESA del Ministerio de Salud.
= / El sector de la gastronomia.
-/ El sector académico.

Son funciones principales del Grupo de Trabajo:

Promover mecanismos que permitan la implementacion de las estrategios y lineas
de accibén propuestas en el Plan.

Promover espacios de concertacién que permitan generar condiciones que
promuevan el desarrolio sostenible del Capsicum.

Evaluar los avances en la implementacién de las estrategias y lineas de accién
propuestas en el Plan de Desarrollo Sostenible del Capsicum.

-'}»"Lo implementacion de las acciones del referido Plan, estard a cargo de las entidades
) mencionadas en el dmbito de sus respectivas competencias y contempladas en sus
Planes Operativos Institucionales y otros Planes Estratégicos, sujeto a su disponibilidad
f,«" presupuestal y priorizacion correspondiente. Asimismo, el mencionado Grupo de Trabajo
'o: debera arficular sus acciones con los Comités de Gestién Regional Agraria (CGRAs)2!
leconocidos como mecanismo de articulaciéon y coordinacion intergubernamental
nire el Ministerio y los Gobiernos Regionales y Locales.

La Direccién General de Seguimiento y Evaluacién de Politicas (DGESEP) del Ministerio
de Agricultura y Riego, se encargard del seguimiento y evaluacion de Plan.

21 De acuerdo a la Resolucidn Ministerial N° 0075-2017-MINAGR! se reconocen 24 CGRAs.

48



6. Presupuesto

Obijetivo

Especifico

de vna
estrategia de

A0, Promocion
“>comercial

ﬁ‘.:hl

OE 2: Disponer

de semilla

cerlificada para

de la
produccién

OE 1: Disponer

Estrategia

Estrategia 1.1:
Desarrollar una
marca para los
capsicum
peruanos

Estrategia 1.2.:
Desarrollar una
estrategia de
apertura
comercial.

Estrategia 2.1:
Implementar un
sistema de
produccién de

semilla certificada

de gjiesy
pimientos

Actividades Previstas

Desarrollo de estudio de
mercado interno y
externo; asi como
actividades de promocién
de la marca capsicum.
Conformar la comisién de
producto bandera
capsicum.

Trabajo articulado con las
direcciones de PROMPERU
vinculadas a gastronomia
y turismo, para la creacidén
de la "ruta qji".

Establecer el “Dia del giji"
en coordinaciéon con
MINAGRI

Identificar mercados
nuevos y consolidar los
mercados existentes.
MINAGRI, PRODUCE y
RREE deberén coordinar
gestiones para mayor
acceso a mercados.
Continuar el frabagjo con
SENASA para el acceso a
mercados.

Establecer un plan
comercial para capsicum,
con actividades a nivel
local e internacional
Elaborar la normativa
especifica de semilla
certificada de capsicum.
Establecer nicleos
genéticos de semillas de
cultivares registrados.
Implementar los registros
de cultivares y de

Responsable

La DGA
coordinard con
PROMPERU y
MINCETUR

La DGA
coordinard con
PRODUCE y
RREE. Asi como
con SENASA.

La DGA
coordinard con
INACAL e INIA.,
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Objetivo

Especifico Estrategia

Estrategia 3.1:
Mejorar la
arficulacion de
todos los actores

OE3: Fortalecer de la cadena de

la

Actividades Previstas Responsable

productores de semillas
certificadas.

Implementar el laboratorio
nacional de referencia de
andlisis de calidad de
semillos.

Promover y capacitar a
los productores de semillas
de capsicum sobre el uso

_de semilla certificada.

Identificar socios
estratégicos de las
agencias de cooperacion
internacional para
implementar las acciones
del presente plan.
Difundir el plan de djies en

% 3 institucionalidad culfivo. los gobiernos regionales
n los fres de las principales zonas La DGA
niveles de de produccién. coordinard con
gobierno para el Estrategia 3.2: ADEX,
desarrollo de la  Disponer de Conformar un Grupo de
cadena del herramientas de Trabagjo paraia
capsicum gestion, implementacién y
consensuadas, seguimiento del plan
presupuestadas e nacional de desarrollo
implementadas sostenible de capsicum.
para la cadena
de los capsicom.
Construir un equipo de
trabajo que disefie
modalidad y Proyecto de
Inversién PUblica.
O 4: Disponer IEstrclﬂeglq 14.1. ) ZOrT'olec:ra_r cgpoadodes
de unsistema de ' Pementary/o € investigadores, La DGA
“investigacion, consolidar un e_speaollsfos y técnicos coordinard con
il desarrollo e .cen’rrfc? de‘ ] VIn%qudgs al desarrollo de CONCYTEC,
sV &’%\ innovacién para " vesgacion e | pro UC(.:'?.n v g PRODUCE e
fs < 1a produceldn innovacion para e comercializacién de INIA.

capsicum. capsicum

*  Promover becasy
pasantias para capacitar
especialistas vinculados a
este cultivoy su

comercializacion.

de capsicum
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E?;éifilf‘ilso Estrategia Actividades Previstas Responsable
= Convocar alos distintos
actores vinculados al
desarrollo de la cadena.
= Sistematizar
investigaciones sobre
capsicum e identificar
requerimientos.
rn Gestionar que fondos

Estrategia 4.2:
Establecer y/o
fortalecer un
fondo concursable
del capsicum para
investigacién y

desarrolio, concursables existentes
prioricen al capsicum.
= Desarrollar e implementar
un plan de formalizaciéon
de pequenos y medianos
productores para el
Estrategia 5.1: acceso a mercados.
Conformaciénde = Constitucién de
una organizacion | organizaciones
de productores de empresariales de
capsicum. pequenos productores en
las principales zonas de
produccion.
.= Desarrollar el cluster de la
cadena de produccién
de capsicum. LaDGA
OE §: Fortalecer = Conformar un comité gsgrgbngéo'ﬁ&n
el desarrollo de pUblico-privado para el SENASA
/ capacidades de  Estrategia 5.2 desarrollo e DIGESA.

/5%, los productores  rortqlecer implementacién del plan  NVERSIDADES
3|de capsicum capacidades de capacitacion. LA EMPRESA
Y/ técnicas y de = Desarrollar una oferta PRIVADA.

gestidn de los curricular para la
productores de produccién y gestiéon de
capsicum. capsicum,
*  Promover la formacion de
CITES en las principales
zonas de produccidén
rede ST« swematir
) investigaciones vinculadas
capacidades

a intervenciones para
atenuar impacto del
cambio climdtico en
capsicum

técnicas para
hacer frente al
cambio climdatico
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Objetivo
Especifico

OE é: Fortalecer
el desamollo de
Sistemas de
informacién

Gk~

Estrategia

Estrategia 6.1:

~Desarrollar un

sistema de
informacidén de
produccién
nacional de
capsicum.

Actividades Previstas

Capacitar a productores
en temas vinculados a
prevenir impactos de
cambio climdatico
Coordinar sistemas de
alerta para manejo de
cadena.
Elaborar un diagndstico
de informacidén sobre el
cultivo de capsicum e
Identificar requerimientos
de informacién de los
actores vinculados a la
cadena de capsicum.
Establecer alianzas
publico-privadas para el
suministro de informacion.
Disefiar e implementar
una plataforma de
informacién técnica y
comercial de la cadena
de capsicum

Elaborar un programa de

trabajo para ia difusién de

la informacién a nivel
nacional y que considere
a todos los actores de la
cadena.

~—" En cuanto al presupuesto (estimado para el periodo del plan):

Responsable

La DGA
coordinard con
ADEX y

 CONCYTEC.

Pre'supuesio

Objetivo

OE 1: Disponer de una

estrategia de promocién

‘.;\ ,"" .

Sty ¥.comercial

s 7] 5¢

RN vy . .
net OE 2: Disponer de semilla

certificada para de la
produccién
;

Estrategia

Estrategia 1.1: Desarrollar una
marca para los capsicum
peruanos

Estrategia 1.2.: Desarrollar una
estrategia de apertura comercial.

Estrategia 2.1: Implementar un
sistema de produccidén de semilla
certificada de ajies y pimientos

(Soles) V/

2,500,000

2,500,000

10,000,000
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Objetivo

OES3: Fortalecer la
institucionalidad en los
tres niveles de gobierno
para el desarrollo de la
cadena del capsicum

Genera >QE 4: Disponer de un

arrollo e innovacién
ira la produccién de

/.S %" % Sistema de investigacién,
pa

desarrollo de
capacidades de los
productores de
capsicum

- OE 6: Fortalecer el
desarrollo de Sistemas
de informacién

pd Por Definir
- 1/. Referencial

6\\ /

Sy
: 57-’5'1 VS""\

sacy
\o

Estrategia

Estrategia 3.1: Mejorar la
articulacién de todos los actores
de la cadena de cultivo.

Estrategia 3.2: Disponer de
herramientas de gestion,
consensuadas, presupuestadas e
implementadas para la cadena
de los capsicum.

Estrategia 4.1: Implemen’ror un
centro de investigacién e
innovacion para el capsicum.
Estrategia 4.2: Establecer un fondo
concursable del capsicum para
investigacién y desarrollo.
Estrategia 3.1: Conformacion de
una organizaciéon de productores

de capsicum.

Estrategia 5.2: Fortalecer
capacidades técnicas y de
gestidn de los productores de
capsicum.
Estrategia 5.3: Fortalecer
capacidades técnicas para hacer
frente al cambio climdtico
Es’rro’reglo 6.1: Desarrollar un
sistema de informacién de
produccidén nacional de
capsicum.

Total

Presupuesioﬂ

(Soles) V/

10,000,000

2,000,000

2,000,000

10,000,000

9,000,000

15,000,000

p.d

6,000,000

69,000,000
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VI.  Anexos

N° APELLIDO PATERNO APELLIDO MATERNO - NOMBRES CORREO Entidad

1 De Stefano Beliran ' Luis !_deé’refbno@ini_o.r.lob.r.:ee INIA

2 ‘Maldonado Cubas Andes anderlov e4@hotmail.com PRODUCTOR

3 Knutzen Aliaga Roberto arupoverte_r@hotmail.com PRODUCTOR

4 ;G(inérrez Enriquez ‘Magno  mgutierrez@minagri.qob.pe MINAGRI

5 'Ayquipa Elguera Miguel mayquipa@concytec.gob.c CONCYTEC

6 Quispe Jacobo Fredy equispe@inia.gob.pe INIA|

7 . Goémez Moreno ‘Renzo ‘renzogomez@me.com PRESI DENTE COMITE

8 Febres Huamdan Maria mariafebres@iica.int [NCA

9 Simén ~ Laurencio Antenor arupoverde r@ho’rm&il.cbrr PRODUCTOR

10 Cahuana Villanueva Wuilzon  wuilzon14@gmail.com PRODUCTOR

11 Valeriano Cdrdenas Clenio nmriv erala@gmail.com PRODUCTOR

12 Gonzdles ‘Bustamante Luis l:4onzéles@-::arﬁales.com.;;u_e GANDULES

13 Casas ‘Diaz Andrés cda@lamolind.edu.pe UNALM|

I14 Lépez Moryjoﬁez Ruth qut-ezm@inio.cxob.pe INIA

15 Flores Aguilar Silvia 'sflores@adexpery.orgd.pe ADEX

16 Lon Kan Prado Elena elena.lon-kan@ulcb.edu.pe ULCB

17 Paulet Ampuero Guillermo a.paulet@hotmail.com PRODUCTOR|

18 Casapia Ampuero Richard richardcasapia@ychoo.es PRODUCTOR

19 Casas Luis lcascs@materiniciativa.com  CENTRAL RESTAURANTE

20 Diaz Zevallos José Luis ([dicz@senasa.aob.pe SENASA

121 Sanchez Ventura J.Vanessavane_s_v @hotmail.com 'PRODUCTOR
22°Ugas ,Carro Roberto rugas@lamolina.edu.pe UNALM

23 Rodrfguez gCééerés Verénica vrodriguez@minagri.gob.pe MINAGRI

24 Waotts .Gonzdles Miguel mw atts@minagri.gob.pe MINAGRI
25,Rojas Durdn Rosario  rosario.rojas@upch.pe UPCH

26 Chirinos .Mendoza Patricia amendoza@senasa.gob.ge SENASA
27.Sarabia ‘Molina Victor vsarabio@promperu.gob.pe PROMPERU

<7 |28 Salinas Bernal Mirtha  msalinas@minagr.gob.pe MINAGRI
129 Carridn Tello .Paula pcarrion@adexpery.ora.pe | ADEX
30.Vilchez Platero Antonio  avichez@adexperu.ord.pe ADEX

31 Adriano Pérez Ccfft?s—_’miono@odexr?-eru.or:ts‘;:-e ADEX

. '|32'Ve|i Ponce Tatiana jveli@promperu.gob.pe PROMPERU
A |33 Romirez La Torre Marcel mramirez@odexpery.org.oe ADEX
53%“-7” 34 Rojas Cancino Zorobabel zcancino@gmail.com MODERADOR|

B0
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