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Camote Amarilo kg | 055 118 10s| 1s0[ oss| wss| 125 200] —[ —| 1a1] 1eo| ose| 1so[ oao[ 070 —| — 1e7| 18s| osa| 113 110 157 o080 —| —[ o3 1ss| oeo| 110 o021 oss| oss| 173 ~ = = = = = = = = =] ves[ vos] vos] 155 113|150
Camote Morado kg | o0s3) 1as| | | oss| 153| 128 200 0s9| 160| 0s2| 127| s8] 170| | | 118| 10| 152| 95| 077| 150 077| 143 100, 170| o88| 1s0| o070 127 032 oss| oe3| 169 160| 245| 149| 20| 103| 153| oes| 140 139| 200 14s| 195 - 105| 150
Olluco Largo (Sin Lavar/Lavado) k| o~ | - - —| | 225 310 | - - 20— ~| | 247| 293 - 265| 178] 243 330 193 275| 14s| 315 180| 248| — - ~| 196| 300 - - — -
Olluco Redondo (Sin Lavar/Lavado) ke | 10) 1s3| | | | | | | 237 34| 208| 243] a57| 500 205 185 3.0 17| 218 -~ 380 265 -~ 370| 145 198| 75| ~| 293| 3s8| 13| 213 | | 217| 325 1s0| 25| | 350| 300
Papa Amarila/Tumbay/Tornillo/Otros ke | 14s| 260| 190| 20| 120 1ss| 1es| 2s0] | 3a3] 247| 300 175|250 10| 255| 190| 300 - PEE] B 203| 198 263| 220 ~| 208| 245 | 230f 265] | ~| | | 32| a2 300| 300
Papa Canchan kg | —| | oss| 130| oe7| oss| 0s0| 1s0| 121| 1s3| 0s7| 117| 122 140 100| 140| 15| 130 085 120| 108| 130 - 135| 08s| 130 143) 104| 148 097 113| 145| 125| 153 o0s7| 113| 100| 183 110f 150 oss| 125| 125| 155 135| 110|140
Papa Huamantanga k|~ | | ~| oms| 100 203 147| 200 —| 1n| 235 — - | 18] -l - - - — -
Papa Huayro (Rojo-Moro-Negro) kg | 110 1s5| ] ~ - - 205 277| 155|250 170|200 —| 12| 1ss 240| 173] 255 - 173, 200| 123| 213 —| 12s| 1ss| 205 265 250| 250| 300
Papa Negra Andina k|~ -~ - 087| 110 - - - 05| 13| | 070|100 - - 15| oso| 133 | 096 ~| 07| 127
Papa Perricholi K | - - ~- - - 099 - 100| 140 - - - 125| osa| 125| oss| 123 094 138
Papa Peruanita K | - - - 227| 337| 248 200| 180| 220| 245| 265 - 340 - 240| 179| 250| 180| 240| —| ~| 200 250| 133| 213
Papa Unica ke |~ | | | o 087 10| 45| w0 —f ] ~| —| ~| | 110 185 125) | | 10| 143] 126| 165 o096 155 -
Papa Yungay Kg. | 093] 155/ 09| 130| 078 093 1s0| 100| 140f | 063 100| 097| 123| 108| 145 135| 079| 130| o8s| 120| 108| 18| 077 ~| ~| 077} 113] 103 140
Yuca Amarilla (Costa/Seva) ke | —| | 109] 10| 135 133 2 - X - I I ~| —| 14| 208 - 116| 175| 13| 197 | | 120 -
Yuca Blanca(Costa/Seva) o8| 1s0f | | 130] 200] 136 153| 218| 100| 197] oss| 150| 150| 200 200] 250 oss| 133) | | x| 1eo| 1es| 21s| | | 1s1| 203] 102] 173 - 180 175| 248 110] 150| 146| 210
Aji Escabeche Fresco/Zanahoria kg | 175 270] 353[ soo| sas| eoo| a17| eoo| se7| 78| 394| 67| a13| so0| 250[ 300[ 385| soo| ass| 775| sso| 50| 517 67| ass| sso| 4s0| 625 ass| se3| ato| ss3| 353| ass| azs| eazs 650| 387| 487 16| 257 38| 600| 490
A Rocoto (Costa/Sierra/selva) kg | 255| ams| —| | 278| a —| | 208 ass| 3as| a13| 31s| aso| | | soo| 700| 43| s75| 150| 200| 203 370| 704| 8ao| s25| 575 242| 328| 33| 403| 288| 385| 17| 53 s9s| 3saf ar0| —| | a2 6s0| 445
Ajiseco Panca kg | 850| 1150 1000/ 1500| 900| 1300| 9.67| 1267| 767 1400 1140| 1217| 1035| 15.00| 13.50| 14.00| 875| 1350| 950 1275| 15.00| 18.67| 1083] 1383 1048 1373| 875| 1275| 65| 973| 767| 867| 1043] 1295 38| 135 1967 762| 1263| 1060| 1270] 10.12| 1200 11.50| 1675 7.65)
Ajo riollo o Napuri kg | —| | 40| soo| 3ss| soo| aco| 633| 245| sas| 308| 373| 600 7.00| 750| soo| 00| 75| 396| soo| 4s0| 883 47| 667 | 3ss| a78| 30| 33| 38| sss| 278 778 780| 424| 575 353| as7| s39| 633 a0o| s25 690
Ajo Morado K | - N R — - - sa7| I I ~| ~| ~| | | e seo| 75| s75| a9 s20| sao| e10f | | 3s0| 820 - - ~| ~| 790
Cebolla Cabeza Roja kg | 14s| 243| 120| 150| 100 150| 200 227 o0s3| 133| 072| 123| oss| 10| 150| 200| 080| 150| 162| 233 115| 155| 097 10| 079| 148| 107| 160| o0s5| 145| o08a| 165 207 240 178| 09| 14s| 117| 187| 122| 163 o082| 120 105
Tomate Marzano (Cuadr-Rtd/ aliano. kg | 140 210| 125| 200| 145| 200 127 200 os0| 165| 109| 140| 076 150| 14| 190| 113| 10| 170| 240 136| 198| 188 275| 113| 168| 145 200 096 135| o096| 265 367 as0 263| 179| 245 183| 227| 179| 203 1s0| 200| 145
Vainita Americana/Seda kg | 210 335| 200| 20| 190| 250| 232 300| 270| 370| 148| 187| 268 3s0] | | 250 32| 35| 365 a1s| se8| 290| 36s| 197| 253 240 303| 253 —| 170 336| 627| 783 385| 175| 225 ~| 261| 360 305| 388 365
Zanahoria (Crioll-Serrana) kg | 110 1s5| 01| 100| oss| 150 107] 153| o036| 105| 072| 103 071 100| 105| 135| oso| 1s0| oes| 095 103| 148| 075 155| 0s0| 081| 047] 097| o0ss| 143] o050 155| 096| 145| 070| 097| 108| 150 o079| 100 115
Zapallo Macre{Costa/Sierra/Seva) ke 200] 10s| 135| o7s| 1s0| 1e3] 200 151 218 —| 113] 88| 133] 170| 15| 173] 103 190 127 | | 1ss
Arvefa Verde Americana/|Criola/Serrana) 3 = == = e[ sm[ | 220 297 388 = 345 [ REYT] BT 28] =] sos| 3| 290[ 390
Arvefa Verde Blanca Criolla K. 163 - - ~| | 210] 293 - —| 240| 307| 243 313| 333 - - ~| 260
Arvefa Verde Blanca Serrana k. 157 204 - 205|340 300| 183 217| | | 34| 4 290| 208 260| 210| 283| 175] 255 215, 363 | -
Frijol Verde Canario kg | - - - - - -~ —| 352| a3 ~| | 250| 30| 175 ~| 160 -~ -
Haba Verde Criolla kg | 110 - - — - -~ - - B I I R I I [ B I S I
Haba Verde Serrana ke | —| | 103| 1s0| 113 1s0| 10s] 1s3| 10| 213| 122| 177| 139 - 10| 1s0| 203 270| 077 100| 103| 177| 163] 218| 190 265| 089| 143| 103 170| 148 238| o090| 233 350| a10| 168| 245| 175| 250 147 230 178| 22| ~| | 10| 200
Cereales.
Arroz Corrente kg | 198 248| 175| 193] 207| 26s| 219] 250 233| 179| 235 1s0| 220| 230| 290 247 188| 182| 235| 218| 265| 165| 190| 162| 195 16| 233| 237 208| 255 221 263| 206, 181| 25| 270| 173| 200| 200| 265
Arroz Extra Kg. | 275 325| 37| a30| 237 360| 239 300| 221| 20| 312| 343| 259] 280 250| 300| 380| @20 343 243| 276| 345| 23| 350| 208| 243 201 285| 215| 323 280| 360| 301 323| 261, 238| 274| 310 269 300
Arroz Superior kg | 255 330 277 213 229 197
Choclo Pardo K
Choclo serrano seilla Corrente kg | 110
Choclo Serrano Tipo Cuzco Ke.
Frijol Canario ke | 525 600| 783| 6.26] 7.00] 60| 700| 675| 795| 22| 63| ses| 700] aso| s0o| eso| 75| 78| 783 s0 705 630 913| 599|695 sso| eas| a7s| sos| esa| s22| 7a7| 67| 705 w0 soo| s13| 730| 40| 633 eso| 77| 87s| es0| 7.5 7.55] s0| 740 ss0| 650
Frijl Castila kg | 290 3s0| asof 350| aso| aoo| soo| 3so| ais| 3s3| 397| 300| 353| | | 3e0| a1s| 373| a3s| 305| 37| 250 a6s| 294| 353| 240| 290| 160| 240 264| 396| 347| 407| a0 as3| a17| s2s| 340| 473| 318 aco| 39| sso| 245 29| | | 265| 325| 250
Garbanzo Criollo g 657| 800 700 s00| s500| 700| s00| 748| 561 10| ass| 600 750| soo| 625 775| ses| 653| sas| 750 as7 675| 49| s88| as0| si0| 320 410 44| eas| 00| 677| 665 88| 6as| 700| soo| s70| 520 677) 611 725 910| 70s| 05| 740 8s0| 7.0
Lenteja Seca Importada Americana Kg | 325 25| 357| a67| 300 400 400| soo| 353| a30| 347| 397| 339 400| 30| 410 00| s00| 365 410| 355 as0| 301 a6s| 285 338| 300| 33| 315| 38| 290| 41| 343| as0| 395 aso| a2s| soo| 347| ag0| 336 ar0| 321 438 355| 4ss| sss| 30| 40| 350
Pallar seco Nacional Kg 483 70| 523| a13| soo| | | seo| 25| sso| eas| 478 700| 347 625| 80| sas| aso| sio| 308 395| 393| s27| 700| 00| s95| 778 603| 638| aso| 20| | | s24| 638 sas| s55| 65s| ss0| 600] 690
Chirimoya Cumbe Ke. 1047 683 825
Granadila Costa (Norte) Ke. 733 s78| 747 740
Granadilla selva g 633 460 625
Limén Sutil Bolsa Ke.
Limén sutil Cajén 3 350 238 490 585 425 400
Mandarina Malvicea ( costa) K. 483 355 400
Mandarina Rio de Oro/Murcott Costa ke | - - 330| 400| 251 300| 40| 595, 365 360 500
Mandarina Satsuma (Costa) K. 300| 350| 340 - 633 | -
Mandarina Tangerina K. 245| 360| 097
Mango CriolloPlanta ( Costa ) Ke. 205 350 066 i
Mango Edward Planta Ke. 400 148| 210| 195 140| 225
Mango Haden /Hayde (Planta) Ke. 195 - 150| 190| 123 - -
Manzana Cte/Para Agua ke 121 - 140) 210| 196 21s| 238 125 155| 171] 300
Ke. 23 - 60| 475 198 285| 15| 245| 290| 173 400

Manzana lsrael 3 118 = 135|210 350,
Melocotén Blanauillo K. N [ -
Melocotsn Durazno Huayco K. 65 - 525 600 277 600
Melén Coauito K. - 200 103 157| 138| 193] 121 282
Narania Tangelo Costa ke ~ ~ I | 256 338 o
Naranja Tangelo Selva Ke. B R
Narana Valencia (Selva) Ke. o0sof 10| 150|220 138| 110| 153| 1ss| 238] o7a| 16| 150 134 115,
Naranja Washington Naval(Costa) Ke. = =f =] | seo| eoo | | 300 ser| ~| ~f ~f ~f - B 403| 53| 63| 283) 4
Palta Criolla Selva Ke. - - 181 373 ~| | aco] azs| wrs| 300| | | 25| 287 370 32s| 112 198 290 3s0| - - 13 327
Paita Fuerte Cost Ke. 462| 875 620| 419| s00| 350| a00| sso| ses| 427| sso| aso| 6o0| a17| se7 | as5| so0| a26| s3s| aso| s533| 257| 338 333) se1| soo| 967| ses| ses| 3ss 75| ss0| 3s1| a0
Papaya (selva) 3 273| 383| 149 290| 278| 365| | | 160| 225 253| 300| 117| 220| 217| 307| 165 220, 210| 174 273| 180| 240| 11a| 193 14| 296| 303| 383| 185 270 302, 283| 365 183 220,
Pera Agua Criolla/Carriente: k |~ ~| ~| | 60| 700f ~| | -] ~| 73| a1s| soo sss| e10] ~| | 47| 600 - - —f =l | s ser| - - - s 513| 600

Criollade Selva kg | 210| 300| 170| 213| 170| 215| 200 250 243 263 255| 200| 240| 125| 200| 223| 300 o098 143| 125| 1e8| 215 290| 100| 160| 100| 160 106| 198 140,

Selva o Haway ke | —| | 17| 23] —| | 200 2s0| 10| 15| 175| 267 -| 225|250 - 133) 157 | 215 250| 100| 13| 33| 403| 134 210] 13| 190| 150| 220 258
Plitano Bellaco (Selva) ke - -| 07| 1s0| - - - - e | oes| 18| 183] 235 . 277) 19| 367
Platan sla (Selva) ke | 110 = 100 165 — = 192| 225| 40| 10| —| | 88| 258 085] 230 08a| 150| 130| 215| 108 183| 266| 325 139 193 - 159,
Platan Palilo/Selva K. -]
Platano Seda Congo K.
Platano Seda (selva) ke | 050 144 - S I 125|106 - -
sandia Ke. 095 075|115
Uva Alfonso Lavalett (Negra) e | - 350,
Uva talia /Americana-Nacional ke | 383 243 520
Uva Red Glove Nacional ke | | o] ] - 170| 233 10
Aceite Alsol e 18 Lt [ - [ ) Y] - 510 521,
Aceite Cil Lata X18 Lt. s 556|700 628| 697| sa0| 610| 609| 633| s00| 6s0| 6oo| eso| 632 55| se7| eo0| se1| 677 64s| s8s| 753 570 645 467 500
Aceite Primor Clésico 12 X1 Lt s 700 755| 647| 7.77| 6s0| 705| 679| 820| 625| 750| 700| 70| 650 730| 700| 75| 6s0| 77| 665 72s| 731| 837| | | 19| 725| 708| 725 710 750 800
Acicar Blanca Nacional ke | | | | | 226| 310| 248 300| 212| 300| 237| 277| 250| 280 250| 300| 253| 300 | | 212 300 ~| 290| 330 255| 313
Acicar ke 270| 197 260| 244| 300
Fideos Cogorno a Granel. 3 - : X . y 73| 30| 230| 340| 343 305 323[ 350| 333 B [ -
Fideos Nicolini Tallarin Ke. : X X g 290 398| 40 450 455 a05| 387 370| 430 375| a2s a00| as0
Carne Fresca de Ovela ke | 8:50] 13.50] 1000] 1200 833] 10.17] 12.50] 1458 987 1107 10.29] 13.00] 10.00[ 12.00[ 1075| 13.75] 1050 1200] 10.00| 11.33] 12.00] 12.83] 1000 1000| 865| 13.00] 10.65] 1253 1233[ e7| 1uss[ 3| —[sas| | | [ 12| weas| 17| 13a0] [ | sao[1275] 1000] 11.00] 13.00[ 15.00] | | 13.00] 1400
Carne Fresca de Pollo eviscerado ke | 625 730 657| 753 750| 833 708| 813| o0s| 963| 638| 25| 850| 900| sss| oss| 673| 70| 7.41) 1000 737 780| 760| 90| 790| s60| 696 778 | 60| 760| s35| 620] e8| 771| s597| 7.40] 935 1025| 73| s00| 693| 787| 637| 77| 748| 85| ess| 795 750| 835| es0| 70| 750| 800
Carne Fresca de Porcino ke | 50| 13.00] 9.00] 11.00 933| 1200| 860| 978 1023| 1080| 10.10| 1250| 850 | 1000| 95| 1075| 80| 938| 800| 1083 850|117 1000| 1000| 7.75| 10.00| 83| 1088 11.00| 1200 10.00| 12.75 -| 1175 15.00| 1567| 95| 1188] 850| 1075| 97| 1140| 11.00| 13.40] 8.10| 1000] 1300 1390 1000| 12.00| 850| 1200 1200| 13.00
Carne fresca de Vacuno ke | 00| 1350 850] 1000 750| 850| 850 1070| 773| 847| 850| 1050 700 | 800| 95| 75| 750| 800| 7.00| 933] 9s0|1283| 900|1200| 760| 925 8s0|1018| 97| 1133| | 1650 1633 815| 1000| 863| 90| 817 970/ 1.00| 2100 60| 775 9.00| 1.00| 900 1000| 850| 12.00| 12.00| 1200
Huevos Rosados ke | 323 425 as7| 557, 75| s567| 390| 50| 383| 4s7| 380| ass| 350| ac0| a20| sas| a38| soo| 390 420 380| as7| 330| soo| 08| so0| aso| sas| 3s3| 397| 323 30| 335| a9 ago| azs| s7s| a13| ass| a13| as3 331 373| a2s| sa0| 3es| 378 ass| ass| a2s| siof soof sso
Leche Fresca w | oss| 14s| 160] 250 153| 200 127| 163] | 197| 10| 140| 100 | 130| 115] 170 125| 213) 267| 137 177 10| 200| 130| 225 140| 170 10| 180| 099| 160| 262| | 287| | 1s0| 200| 14| 200 ~ | ~| 1s0| 19| 120| 150 125| 175| 180| 200| 150| 200
Leche Gloria Entera 4106 e | 265| 295| 260 283) 297| 267| 300| 272| 303| 267| 318| 250| 300| 258] 280| 270| 285| 273| 28s| 27| 200 277) 300| 27| 300| 267] 330| 271] 300| 274| 201| ae7| 286| 260 273| 265| 278| 273| 298| 2ss| 293| 264 | 283| 273| 288| 213] 20s| 269] 295 273] 300| 27| 300
Entre a esta direccion, para ver dias anteriores

i jos-promed v v-al- idor-2011, o v v-al- idor-2012

Nota: El aceite alsol y cil en L lal consumidor




